Estrategia

CONCURSOS

MY




Nicolle Fridlund

Aula 00

1 — APRESENTAGAD ....coocuveienreiinreeissresisseiesssesessesssssessssesesssessssssssssessssesssssessssssssssessssasssssane 2

2 — CRONOGRAMA DE AULAS .....ctuiiitiiiitiniiiteniiitainiseiieseistssiimssistsssssssssssssssssssssssns 9

3 — AULA DEMONSTRATIVA ..o itttiiiitiiitinititeiitiaeitiseeitiseiitesstissistssssssssssssssssesssnsns 11
3.1. Produg@o de alimentos SEQUIOS .............ccoeeeeeeeeeeieieeeeeee ettt 11
3.2. Conceitos e definicoes iMpPOrtaNtes ..........cccccueveeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeee e, 13

4- CONCLUSAO

@ Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
www.estrategiaconcursos.com.br 1



Nicolle Fridlund
Aula 00

1-APRESENTACAO

Ol3, futuro aluno! Tudo bem? Como vocé esta?

Animado para uma nova empreitada? Serda um prazer ajuda-lo na preparacdao para o CONCURSO
PUBLICO do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa).

Conte conosco para esta importante jornada de estudos.

Estamos aqui reunidos hoje com o objetivo de prepara-lo durante a jornada em busca de uma vaga
para o cargo de AGENTE DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL - AISIPOA/Mapa. A nova prova ainda ndo tem data marcada, porém é bom que vocé ja va
adiantando o conteudo, para focar mais ainda quando o edital for publicado.

N3ao perca tempo, isso pode fazer a diferenga para a sua aprovagao!

Como vocé ja deve saber, o ultimo concurso para o cargo foi realizado em 2014 pela banca
Consulplan. O Concurso Publico de Provas e Titulos foi ofertado para provimento de vagas nas
carreiras de Fiscal Federal Agropecudrio, hoje denominada Auditor Fiscal Federal Agropecuario,
carreiras de Atividades Técnicas de Fiscalizacao e carreiras do Plano Geral de Cargos do Poder
Executivo - PGPE afetos ao Mapa.

A prova consistiu de exames de habilidades e conhecimentos, mediante aplicacao de provas
escritas objetivas de multipla escolha e discursivas para todos os cargos, de carater eliminatdrio e
classificatério.

E vocé sabe qual o valor da remuneragao para o cargo de AISIPOA?

Veja abaixo a remuneragao prevista no ultimo edital:

Cargo de AISIPOA (exigéncia ensino médio ou equivalente)

Remuneracdo inicial de RS 5.850,79, composta por vencimento bdasico no valor de RS
2.604,39 (dois mil, seiscentos e quatro reais e trinta e nove centavos) + Gratificagdo de
Desempenho de Atividade Técnica de Fiscalizagdo Agropecuaria - GDATFA no valor de RS
3.246,40 (trés mil duzentos e quarenta e seis reais e quarenta centavos).
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No ultimo concurso, para o cargo de AISIPOA foram disponibilizadas 100 vagas para as cotas
universais e 5 vagas para PcD (pessoas com deficiéncia), distribuidas nas diversas regides do pais.

Cargos de Atividades Técnicas da Fiscalizagdo do MAPA

Carreira/Cargo Vagas PcD

Agente de Atividades Agropecudrias 50 3

Agente de Inspec¢do Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem

100 5
Animal (AISIPOA)
Auxiliar de Laboratério 70 4
184 10

Técnico de Laboratdrio

Bem, fazer parte do grupo seleto do Mapa é um sonho para muitos profissionais. Nao sé pela
boa remuneragao e pela estabilidade de um concurso publico, mas também pela realizagao
de exercer uma atividade de extrema importancia no agronegécio, contribuindo para a saude
animal, vegetal e também da populacao.

Entao se é este o SEU SONHO, maos a obra! A hora é agora!

Como vimos, para o cargo de Agente de Inspecdao Sanitaria e Industrial de Produtos de
Origem Animal (AISIPOA), a exigéncia é de conclusido do ENSINO MEDIO OU EQUIVALENTE.

Voceé se enquadra neste critério?

Entao nao perca mais tempo! Adquira ja este curso
preparatorio e fique afiado para qualquer prova na area
de inspec¢ao de produtos de origem animal!
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Baseado no conteudo programdtico descrito no Edital n? 1, de 21 de janeiro de 2014, nds
montamos esse curso com os principais temas previstos. Apds a publicacdo do edital, podem
ser feitas adequacdes nas aulas de forma a abranger parte ou todo o conteudo previsto.

AISIPOA - AGENTE DE ]HSF‘ECE.'D SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Fegulamentacdo Basica da inspecdo e Sistemas de Qualidade de alimentos. Nocbes de abrangéncia, classificacdo, funcionamento & higiene dos
estabelecimentos. Moctes de microbiologia, ciéncia e tecnologia de alimentos. Boas Praticas de Fabricacdo (BPF). Procedimentos Padrdo de
Higiene Operacional (PPHO). Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC). Noctes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos
animais de abate (Bovinos, Suinos, Ovinos, Caprinos, Aves, Pescado, etc.). Nogbes sobre sistema de criacdo de animais de abate. Nogbes de
biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais de producdo (bovinos, suinos, aves, ovinos, caprinos, pescado e abelhas). Nogbes sobre
sistemna de criacdo de animais de producdo. Mocdes de instalacbes e equipamentos de estabelecimentos processadores de produtos de origem
animal. Nocdes de doencas transmissiveis por alimentos e principais zoonoses. Lei Federal n? §.027, de 12 de abril de 1990, & Decreto Federal n?
1.171, de 22 de junho de 1994 - Codigo de Etica dos Servidores Piblicos.

KEEP Adquirindo este material, vocé tera o programa previsto no ultimo edital
CALM para o concurso do Mapa de forma didatica e resumida, para auxilia-lo nos
CSTUDAR estudos e na preparagdo, rumo a aprovagao.
VALE
A PENA
FALE ACOM
GENTE

As aulas de CONHECIMENTOS ESPECIFICOS serdo ministradas pela Prof2 Nicolle Fridlund, Médica
Veterinaria formada pela Universidade Federal do Parana (UFPR) e AUDITORA FISCAL FEDERAL
AGROPECUARIO do Mapa, desde 2007.

NN

Entao vamos saber um pouquinho mais a respeito dela? w

Nicolle Fridlund é natural de Curitiba/PR. Desde 2007 é Auditora Fiscal Federal
Agropecudrio do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA),
atuando nas areas de Inspecdao Federal e Defesa Sanitdria Animal. Médica
Veterinaria formada pela Universidade Federal do Parand (UFPR) em 2005,
possui Aperfeicoamento Técnico em Patologia Clinica Veterindria e Mestrado

em Ciéncias Veterindrias. Atua como Professora-Adjunto das disciplinas de
Tecnologia dos Produtos de Origem Animal e de Inspe¢ao dos Produtos de Origem Animal, no
curso de Medicina Veterindria das Faculdades CESCAGE. Seu primeiro contato com o mundo dos
concursos foi em 2005, quando foi aprovada em 32 lugar no concurso publico para Fiscal do
Conselho Regional de Medicina Veterinaria do Parand (CRMV/PR) e em 72 lugar no concurso
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publico do Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR. Dois anos depois, em 2007, foi aprovada
em 22 lugar no concurso publico para Médico Veterinario da Secretaria de Agricultura e
Abastecimento do Parana e em 92 lugar no concurso publico do Ministério da Agricultura, Pecuaria
e Abastecimento (MAPA) - o mesmo para o qual vocés estdo se preparando!

Se quiser saber mais sobre a carreira profissional da professora do nosso curso, acesse os links
abaixo para ter acesso ao curriculo:

http://lattes.cnpq.br/3300778291054405

' 4
, =
Outra pergunta que vocé deve estar se fazendo agora: ’3 ‘

. , '
“E este curso serd organizado como”?

O modulo sera composto de teoria e questoes comentadas sobre os seguintes assuntos:

NocOes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais de producdao e abate, noc¢des
sobre sistema de criacdo, regulamentacdo basica da inspecao e sistemas de qualidade de
alimentos, nocdes de abrangéncia, classificacdo, funcionamento e higiene dos estabelecimentos,
nocdes de instalacdes e equipamentos de estabelecimentos processadores de produtos de origem
animal. Também teremos aulas sobre alguns temas que despencam em concursos publicos na
area de inspegado:

DESPENCA NA

PROVA!

Boas Praticas de Fabricacao (BPF)
Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO)

Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

Nogoes de microbiologia, ciéncia e tecnologia de alimentos

Nogoes de doengas transmissiveis por alimentos e principais zoonoses.

Nossa base serd a literatura disponivel, a legislacdo vigente do Mapa e os foruns internacionais de
referéncia na area de producdo animal, alimentos e zoonoses, tendo como principal foco o Edital
do ultimo concurso e as provas anteriores nestas areas.

Como o cargo que estdo pleiteando possui requisito de NIVEL MEDIO, veremos os contetdos de
forma bdsica e simplificada.
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Em linhas gerais nossas aulas terdao a seguinte estrutura (nao obrigatoriamente todas e nesta
ordem):

Introdugdo

Desenvolvimento (parte tedrica)

Questdes (para o aluno poder praticar sem olhar as respostas)
Gabarito das questdes

Lista das questdes comentadas

Conclusdo, com énfase aos tépicos mais relevantes
Referéncias

N U AWNKR

Vale a pena ressaltar que esta AULA DEMONSTRATIVA nao se destina a transmitir o conhecimento
do assunto, e sim, apresentar a metodologia dos professores, para que vocé se sinta confiante e
confortavel em adquirir nosso curso. Em outras palavras, serve para mostrar a vocé a didatica dos
professores e de que forma os assuntos serao abordados.

Aqui teremos uma breve introducdao ao assunto, o que o ajudara a se situar em alguns temas que
serdo trabalhados na sequéncia. Como esta aula é de apresentacao, alguns assuntos aqui tratados
poderdo ser novamente vistos nas demais aulas. Entendido?

No decorrer do curso, todas as suas duvidas poderdo ser elucidadas através do nosso FORUM.
Estaremos sempre disponiveis para explicagdes ou questionamentos!

Paralelamente as aulas, estaremos distribuindo materiais complementares aos estudos, como
legislagOes, artigos, revisoes, entre outros! Tudo isso para que vocé esteja bem preparado e
tenha SUCESSO no concurso como tantos outros nossos alunos, conquistando a SUA VAGA.

——————— "’-—_—__~"_——-§’—__—-§\\~~
Ve \\
FAI.EACOM o o 5 o (”4 CONTECONDSCO SEMPREQLEPREDISARNDFORIM —"\,
GENTE - ‘\;——- CEDMDAS ‘\y__,/

Il T

Ah, mais uma informac¢ao importante! Lancaremos mao da nossa mascote, a CORUJINHA, para
prender a sua atencao em aspectos relevantes da matéria! Sempre que aparecer uma corujinha,
preste atencdo! O assunto ja foi cobrado em algum concurso, ou é importante para o
entendimento do conteludo

o o FIQUE
% ATENTO!

ESTAE,

DIFICIL!

LEITURA

OBRIGATORIA PEGADINHA
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Explicamos também que o nimero de questdes comentadas em cada aula serd VARIAVEL, pois
alguns assuntos sdo rotineiramente exigidos nos concursos, enquanto outros aparecem com
menos frequéncia.

Como nem sempre encontraremos modelos que abranjam todo o conteddo em concursos ja
realizados, em algum momento poderemos inventar algumas questdes para vocé.

Nao esquegam que a pratica de exercicios é fundamental para o treinamento e absor¢ao do
conteudo! Ok?!

QUESTOES PARA

MEMORIZACAO

Ao final desta aula demonstrativa daremos o exemplo de duas questdes referentes ao assunto de
hoje que ja cairam em provas anteriores de concursos publicos. No decorrer das aulas, outras
guestdes serdao sendo discutidas e comentadas.

Com relacdo ao estudo dos tépicos, ai vai uma dica importante: ndao estude essa matéria apenas
por obrigacao, e sim com prazer. Sabe por qué? Simplesmente porque os alimentos de origem
animal fazem parte da nossa alimentacdo e afetam diretamente a saude da populacao!

‘P‘{'

it S

pouco da biologia, anatomia, fisiologia, patologia e dos sistemas de criacdo dos animais de

Neste curso vocé terd a oportunidade de aprender um

producdo e de abate, que fornecerao alimento a populacdo. E saberd também quais as principais
doengas e zoonoses que podem ser transmitidas ao homem pela ingestao de alimentos
contaminados ou pelo contato com animais transmissores de agentes patogénicos.

Os alimentos de origem animal fazem parte da nossa alimentacdo e afetam diretamente a saude
da populacdo. Carne, leite, ovos, pescados e mel sdo uma importante fonte de proteinas ao ser
humano e s3ao oriundos da criagao e producao dos animais.

Viram como sera bacana conhecer um pouco mais sobre isso?
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Ministério da

ricultura, Pecuaria e

stecimento

Além disso, claro, quem tiver a felicidade de CONQUISTAR
UMA VAGA NO CONCURSO podera ser responsavel pela fiscalizacao dos produtos de origem
animal diariamente em sua rotina de trabalho dentro do Mapal!

Mas... E 0 que um AISIPOA faz?

No Edital do ultimo concurso temos as atribui¢des previstas para o cargo:

AISIPOA - AGENTE DE IHSPECEO SANITARIA E INDUSTRIAL DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Controlar o desembarque de animais ao abate; vigiar a desinfecc@o dos veiculos que conduzem animais; identificar lesdes e parasitas nos
animais; fazer a separacdo dos animais “amtemorter’™; fazer as notificacdes cabiveis; expedir certificados sanitarios para embarque de animais
vivos; manter vigilancia sobre a higiene dos estabelecimentos de carnes, leite e derivados; fazer verificactes de racbes; fiscalizar a fabricacdo
& conservacao dos produtos de origem animal; auxiliar na inspecio "amtemorfern™ para conhecimento da salde do animal a ser abatido;
auxiliar na inspecdo do leite e derivados, quanto a determinacdo de acidez, gordura, densidade e de extrato seco; fazer prova da peroxidase,

redutase e fosfatase; auxiliar a inspecdo das carmes e derivados; auxiliar a inspecdo de animais mortos; auxiliar na analise quimica de produtos
de origem animal; & executar tarefas semelhantes.

CURIOSIDADE

As industrias de produtos de origem animal sao fiscalizadas de forma permanente ou periddica
pelo Mapa e devem atender todas as premissas relacionadas aos seus programas de
autocontrole, com foco na qualidade e seguranca do consumo e/ou utilizagdo de seus produtos.

A equipe do Servico de Inspecdo Federal (SIF), da qual o AISIPOA faz parte e que trabalha
fiscalizando rotineiramente as empresas, é responsavel pela inspecdo sanitdria dentro dos
estabelecimentos de produtos de origem animal. Cabe a Inspecdo Federal as avaliagcdes ante-
mortem e post-mortem dos animais de acougue nos estabelecimentos de abate, a verificagao
do atendimento aos programas de autocontrole implantados, a realizacdo coletas para analises
microbioldgicas e fisico-quimicas de conformidade de produtos, a fiscalizagdo do cumprimento
da legislacao vigente, a certificacao sanitdria dos produtos, entre outras fungdes.

Além disso, o AISIPOA pode desempenhar fungdes em entrepostos, portos e aeroportos que
possuam transito de produtos de origem animal e que necessitam, portanto, de fiscalizagao
realizada por servidores oficiais do érgao.

Duvidas esclarecidas?
Entao nao perca tempo!
Adquira logo o seu material e maos a obra.
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Na sequéncia, vamos conhecer o cronograma das aulas para uma melhor
programagdo dos estudos e daremos uma prévia do que vocé vera no
curso preparatério que ira adquirir!

Esperamos vocé aqui para, juntos, vencermos mais essa batalha.

Nosso objetivo é proporcionar o conhecimento necessario para que
fagca uma boa prova e conquiste uma vaga nesse tao esperado
concurso!

CHEGOUASLAVEZ

AHRAEAGORARAPAZADA

2 - CRONOGRAMA DE AULAS

‘o 0 CRONOGRAMA DE
8) / FAULAS
Para ajuda-lo na organizacao dos estudos, nosso cronograma sera o seguinte:

AULA CONTEUDO DATA

0. Aula demonstrativa 26/05/2019
Regulamentagdo bdsica da inspecdo e Sistemas de Qualidade de

1. 15/06/2019
alimentos.

Nogoes de abrangéncia, classificagdo, funcionamento e higiene dos
2. 19/06/2019
estabelecimentos

Nogdes de instalacbes e equipamentos de estabelecimentos
3. 19/06/2019
processadores de produtos de origem animal

4. Boas Praticas de Fabricacdo (BPF) 30/06/2019
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5. Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO)
6. Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)

7. Nogoes de microbiologia, ciéncia e tecnologia de alimentos

Nogoes de doencas transmissiveis por alimentos e principais

zoonoses
9. Nogoes sobre sistema de criagdao de animais de produgao e abate

Nogoes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais

10.

Bovinos

Nogoes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais

11.

Suinos

Nogoes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais

12.

Ovinos e Caprinos

Nogdes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais

13.

Aves

Nogdes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais

14.

Pescado

Nogoes de biologia, anatomia, fisiologia e patologia dos animais -

15.

Abelhas

O que esta esperando?
Vamos comecar a estudar JA!
Pronto para a aula demonstrativa?

ACORDE!

30/06/2019
07/07/2019

21/07/2019

28/07/2019

04/08/2019

11/08/2019

18/08/2019

25/08/2019

01/09/2019

08/09/2019

08/09/2019

Nas proximas paginas, vamos dar uma demonstra¢ao de varios

PRESTEMAIS _,

ATENCAO!!

www.estrategiaconcursos.com.br

assuntos que serao tratados ao longo da aulas.
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3 — AULA DEMONSTRATIVA

3.1. PRODUGAO DE ALIMENTOS SEGUROS

Dando inicio ao contexto da aula, temos que ter conhecimento que é direito das pessoas terem a
expectativa de que os produtos que utilizam/consomem sejam seguros e adequados. Nas etapas

envolvidas nos controles de produtos, as falhas operacionais que culminam em danos ou doencas
provocadas sao, no minimo, desagradaveis, podendo inclusive ser fatais.

Por isto vemos a importancia da inocuidade dos alimentos que chegam a mesa do consumidor.

Em principios gerais, o foco na elaboragéo deve ser sempre no PRODUTO SEGURO.

E deste ponto de vista, podemos observar a importancia dos controles de fabricacao e da
inspe¢ao sanitaria para a colocacao no mercado de produtos que correspondam as expectativas
minimas de qualidade e inocuidade ao consumidor.

Ha dois aspectos distintos, mas inter-relacionados, que interessam as industrias produtoras de
alimentos. O primeiro relaciona-se com a QUALIDADE, referente a conformidade de determinados
requisitos de mercado, tais como a superioridade perceptivel de atributos ou caracteristicas
desejaveis como o tamanho, a cor, as propriedades organolépticas do produto, etc. O segundo
relaciona-se com a qualidade enquanto sindnimo de INOCUIDADE que exige que os produtos ndo
apresentem niveis inaceitaveis de riscos FiSICOS, QUIMICOS OU MICROBIOLOGICOS.

Os governos de muitos paises concentram uma porcentagem mais importante dos seus recursos
nos aspectos da qualidade relacionados com a inocuidade, com o intuito de proteger o

consumidor, facilitar o comércio e preservar a reputacdao do pais enquanto fornecedor de
produtos seguros, o que pressupde que o produtor aplica controles adequados para os atributos
de qualidade dos seus produtos.

aumome X oo

REQUISITOS DE MERCADO NIVEIS ACEITAVEIS
ACEITACAO SEM RISCOS AO CONSUMIDOR @
APARENCIA [ S0
APRESENTACAO AUSENCIA DE PERIGOS v
ASPECTO - Fisicos @ ESQUEMATIZANDO
COR/TAMANHO - quiMIcos

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
- MICROBIOLOGICOS
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Em relacdo a inocuidade, o quesito “SEGURANCA DOS
ALIMENTOS” esta diretamente relacionado a possibilidade de
sua contaminacgao fisica, quimica ou bioldgica, provocando as
“Doencas Transmitidas por Alimentos (DTA)”, também

denominadas “Doengcas de  Origem  Alimentar (DOA)”,
“Doencas Veiculadas por Alimentos (DVA)” ou ainda

“Enfermidades Transmitidas por Alimentos (ETA)”.

Ha algum tempo atrds, as primeiras abordagens de garantia da inocuidade dos alimentos
baseavam-se exclusivamente em analises do produto final. Hoje, com a evolucao das
metodologias utilizadas, os controles devem ser executados durante TODAS AS ETAPAS DA
CADEIA PRODUTIVA. Dentro deste critério de seguranca, a implantacao das FERRAMENTAS DE
QUALIDADE é fundamental para as industrias controlarem seus processos, evitando ou
minimizando a ocorréncia de perigos que possam acarretar prejuizos ao consumidor. Da mesma
forma, a participacao das diferentes esferas governamentais no CONTROLE DE DOENCAS DOS
ANIMAIS DE PRODUCAO E NA INSPECAO SANITARIA DENTRO DOS ESTABELECIMENTOS DE
ORIGEM ANIMAL é importantissima para identificar animais portadores de doencas no momento

do abate e verificar o atendimento aos requisitos sanitarios por parte das industrias.

Portanto, o controle sanitario dos produtos de origem animal é de responsabilidade dos
produtores, garantindo a aplicacdo de medidas e praticas corretas higiénico-sanitarias durante
todo o processo de producdo utilizando-se de ferramentas de controle (Boas Praticas de
Fabricacao, Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle, Procedimentos Padrao
de Higiene Operacional, Programas de Autocontrole, etc.), EVITANDO a veiculacdo de patdgenos

a populacdo pelos alimentos por praticas inadequadas.

A correta execucdo dos procedimentos de Inspecdo “ante-mortem” e “post-mortem”
preconizados pela legislacdao é fundamental para garantir que os animais atendam aos padrdes de
saude para serem abatidos e comercializados, evitando a transmissdao de zoonoses a populacao.

E vocé lembra qual o conceito de ZOONOSES?

(@)W

&
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As zoonoses sdao doengas potencialmente transmissiveis dos animais ao
homem e vice-versa, podendo ser veiculadas diretamente do animal para o
homem (exemplo: Raiva), por meio de um vetor (exemplo: mosquito da

Dengue) ou ainda por alimentos contaminados (exemplos: Toxoplasmose,
Brucelose, Tuberculose).

A Organizagdo Mundial da g’@ World Health
~ Saude  (OMS)  define WS Organization

——

Zoonoses como:

= “Doencas ou infeccoes naturalmente transmissiveis entre animais
" vertebrados e seres humanos” (OMS, 2016).

Falaremos mais sobre os PRINCIPAIS PATOGENOS de interesse em satide publica
implicados em surtos alimentares por consumo de produtos de origem animal, sobre
as ferramentas de qualidade (BPF, APPCC e PPHO) implantadas nas industrias de
alimentos e também sobre as PRINCIPAIS ZOONOSES nas aulas especificas sobre esses
temas.

Visto o conceito basico sobre seguranca e qualidade dos alimentos, que tal
agora iniciarmos vendo alguns conceitos importantes sobre os animais de
producao e abateo que veremos no decorrer das aulas?

@ NOVIDADE

3.2. CONCEITOS E DEFINICOES IMPORTANTES

obtencao de carne, leite, ovos, |13, pele, couro, mel ou qualquer outro
produto com a finalidade comercial.

iy

EXEMPLO: BOVINOS DE CORTE, BOVINOS DE LEITE, BUFALOS, AVES
POEDEIRAS, AVES DE CORTE, OVINOS E CAPRINOS, ABELHAS, PESCADOS

E?J Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
www.estrategiaconcursos.com.br

32



Nicolle Fridlund
Aula 00

Animais de abate (acougue): sdo os mamiferos (bovideos,

equideos, suinos, ovinos, caprinos e coelhos) e aves domésticas,
bem como os animais silvestres criados em cativeiro, sacrificados

em estabelecimentos sob inspecao veterinaria.

. . ) ‘g!'/’
Biologia: é o estudo dos seres vivos. -

NOS VEREMOS A BIOLOGIA DOS ANIMAIS DE PRODUGAO E ABATE, CITANDO SUAS
CARACTERISTICAS, APTIDOES, HABITOS ALIMENTARES, COMPORTAMENTO, ETC.

Anatomia: é o estudo, macro e microscopico, da constituicdo e do desenvolvimento dos seres
organizados.

NOS VEREMOS DE FORMA SIMPLIFICADA AS PARTES DO CORPO (0SSOS, ORGAOS E
SISTEMAS) DOS ANIMAIS DE PRODUCAO E ABATE

Fisiologia: é o estudo das fung¢des organicas e dos processos vitais dos seres vivos.

NOS VEREMOS DE FORMA SIMPLIFICADA A FISIOLOGIA DOS ANIMAIS DE PRODUGAO E
ABATE, ENSINANDO O FUNCIONAMENTO BASICO DOS PRINCIPAIS ORGAOS E SISTEMAS DO
CORPO

Patologia: refere-se ao estudo das doencas.

NOS VEREMOS DE FORMA RESUMIDA QUAIS AS PRINCIPAIS DOENGCAS/ZOONOSES
RELACIONADAS AOS ANIMAIS DE PRODUGAO E ABATE OU QUE PODEM SER TRANSMITIDAS
POR ALIMENTOS AO HOMEM

@ Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Sistemas de criacdo/producdo: conjunto de tecnologias e praticas de manejo, de acordo com o
tipo de animal, o propdsito da criacdao, a ragca ou grupamento genético e a ecorregidao onde a

atividade é desenvolvida. Ou seja, corresponde as instalacdes e manejos aos quais 0s animais sao
submetidos durante a sua fase de criagdo/produgéo.

Osteologia: estudo dos o0ssos. O esqueleto é formado pelos
0ss0s que suportam e protegem os tecidos moles dos
animais.

Divisao do corpo dos animais domeésticos:

CABECA
PESCOCO
TRONCO (torax, abdome e pelve)
MEMBROS (toracicos ou anteriores e pélvicos ou posteriores)
CAUDA

Fungoes do esqueleto:

PROTECAO de 6rgaos delicados (coragdo, cérebro, medula, etc.)

MOVIMENTACAO (sistema de alavancas que movimentadas pela musculatura permite
o deslocamento) E SUSTENTACAO

ARMAZENAMENTO DE iONS (calcio e fésforo)

PRODUCAO DE CELULAS SANGUINEAS (hematopoese)

FORMATO AO CORPO (ex. mobilidade do focinho de suinos — osso rostral)

Divisao do esqueleto:

ESQUELETO AXIAL: ossos do cranio, coluna vertebral, costelas e esterno

ESQUELETO APENDICULAR: ossos dos membros toracicos e pélvicos

ESQUELETO ESPLANCNICO OU VISCERAL: osso do pénis do cdo, osso do coragdo (osso
cardiaco) do boi e carneiro

2 & @ ESTAE
‘ DIFICIL!
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Tipos de ossos:

0OSSOS LONGOS: comprimento maior que a largura e espessura. Forma cilindrica
alongada com extremidades alargadas. Exemplo: ossos dos membros

0OSSOS CHATOS OU PLANOS: expandidos em duas diregdes. Largura é maior que o
comprimento e a espessura. Possuem boa drea para inser¢ao dos musculos e
protegem os 6rgaos que cobrem. Exemplo: escapula e ossos do cranio

0SSOS CURTOS: dimensodes similares no comprimento, largura e espessura. Exemplo:
0ssos do carpo e tarso (maos e pés)

0OSSOS IRREGULARES: medianos e impares. Nao se enquadram em nenhuma
classificagdao. Exemplo: vértebras e ossos da base do cranio

0SSOS PNEUMATICOS: possuem espacos ou cavidades no seu interior que contém AR.
Exemplo: seios paranasais, ossos das aves (facilitar o voo)

Figura2
Ossos longos 0s508 curtos . Ossos Planos
- ™ ’k'
- CE—— q [ P =
/7T “ > ff <~
} /‘, I a AV f //
r‘“ f 7 ‘v',' }‘ \ / .v’
¥ P S QR / y.
\ ("7 (&) vertobras ,—y
’ | { e o) AN
| | Lo 5
| | N
‘J ) ( o 15 | /
R )) metacarpo 08808 do c&pO < C2Y cactots
costola L
amero -7 wia

z Osso esponjoso
——0ss0 compacto

LOCAL ENTRE DUAS EPIFISES E QUE
POSSUI 0 CANAL MEDULAR
(ARMAZENAMENTO DA MEDULA
OSSEA)

Diafise

EXTREMIDADE DO 0SSO RECOBERTA epifise | (ERug@—Cortiloeem
POR CARTILAGEM he S

Epifise
—Cartilagem
CONFUNDAL!
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Representagao simplificada do esqueleto de bovinos:

COLUNA VERTEBRAL®
ESCAPULA
COXAL OU QUADRIL
" ln
. AN
-
FEMUR |
PATELA
ULNA
CALCANEO TiBIA
\ COSTELAS
\\
TARSO
CARPO
MEMBRO METATARSO
PELVICO
FALANGES

* O NUMERO DE VERTEBRAS E VARIAVEL
DE ACORDO COM A ESPECIE

Miologia: estudo dos musculos.

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspec¢ao Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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0SS0
FRONTAL
DO
CRANIO
MANDIBULA
ESTERNO
UMERO
RADIO
MEMBRO
TORACICO
METACARPO
FALANGES

Representagdao simplificada da musculatura em

bovinos

ESTAE

DIFICIL!
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Fungdes dos musculos:

MOVIMENTACAO

MUSCULO LISO

Classificacdo dos musculos:

LISO: maioria das visceras ocas e parede dos vasos sanguineos
ESTRIADO CARDIACO: coragdo

ESTRIADO ESQUELETICO: musculatura esquelética (recobrindo
MUSCULO ESTRIADO CARDIACO (o) esqueleto)

&¢

2

< MIOFILAMENTOS >
MEMBRANAS DE TECIDO
MIOFIBRILAS CONJUNTIVO QUE REVESTEM
AS FIBRAS, FEIXES E MUSCULOS
UNEM-SE PARA FORMAR O
TENDOES
< FIBRA MUSCULAR > ENDOMisio m
l 'Q
< FEIXE MUSCULAR > PERIMIsiO | o
< MUsCULO > EPIMIsSIO

E?J Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspegao Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Sistema respiratorio: formado pelo nariz, cavidade nasal, nasofaringe, laringe, traqueia, bronquios,
bronquiolos, alvéolos pulmonares, pulmdes.

v !
2 '@ INDO MAIS

FUNDO!
A respiracao é funcao basica dos seres vivos, e consiste na

absorcao do oxigénio pelo organismo e a eliminacdo do gas carbdnico proveniente do
metabolismo celular. O ar é conduzido pelo movimento de inspiragao através das narinas até os
pulmbes onde ocorre a troca gasosa e a passagem do oxigénio para o sangue para ser
posteriormente conduzido as células do corpo. O gds carbdnico proveniente do metabolismo
celular também é transportado pelo sangue das células do corpo aos pulmdes, para ser finalmente
eliminado através do movimento de expiracao.

Fungdes do sistema respiratorio:

PROMOVE O INTERCAMBIO ENTRE O AR E O SANGUE (ABSORCAO DE OXIGENIO E
ELIMINACAO DE GAS CARBONICO)

ELIMINACAO DE VAPORES D’AGUA

CONTROLE DA TEMPERATURA DO AR INSPIRADO — TEMPERATURA CORPORAL
FONAGCAO

OLFACAO

Divisao do trato respiratdrio

SUPERIOR: nariz, cavidade nasal, nasofaringe, laringe
INFERIOR: traqueia, bronquios, bronquiolos, alvéolos, pulmodes

Representacdo simplificada do sistema respiratério em equinos

Sinus z'rnuu]\

Corneto dorsal
\

o & tral
orneto ventral Bolsa gutural

Traquélia

Pulmbes

Laringe—

Brénquicg —

Bronguiclos

Alvélos—
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Sistema circulatorio: formado pelo coracao, vasos sanguineos e vasos linfaticos.

Fungdes do sistema circulatdrio

LEVA NUTRIENTES E OXIGENIO AS CELULAS

TRANSPORTA OS PRODUTOS RESIDUAIS DO METABOLISMO CELULAR DO LOCAL ONDE
FORAM PRODUZIDOS ATE OS ORGAOS RESPONSAVEIS PELA SUA ELIMINAGCAO DO
ORGANISMO

Divisdao do sistema circulatorio

CORACAO: responsavel pelo bombeamento do sangue. Tamanho varia com a espécie.
Divide-se em dois atrios e dois ventriculos (direito e esquerdo)

ARTERIAS: condugdo do sangue do coragdo para os tecidos

VEIAS: condugao do sangue dos tecidos para o coragao

CAPILARES: vasos microscopicos nos tecidos que permitem as trocas entre o sangue e
as células

VASOS LINFATICOS: recolhe parte do fluido tissular, que constitui a linfa, e o
transporta em diregao as veias

Representacgao simplificada do sistema circulatério nos mamiferos

buligSo m pulmao
— 7 / N
P'@ ATENGAO ' b ;
» . DECORE! ™\ veia
pulmonar
>~ dtrio
SANGUE SEM 1
ventriculo
OXIGENIO - arténa
aorta
/ SANGUE COM
corpo OXIGENIO

mamifero

@ Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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v ]
"@ INDO MAIS
# FUNDO!

das veias cava cranial e caudal, passando pela valvula tricuspide para o ventriculo direito que o

O sangue desoxigenado (venoso) é conduzido para o atrio direito através

bombeia para o pulmao pelas artérias pulmonares. Essa se divide em dois ramos que se dirigem
para cada um dos pulmdes enviando sangue nos capilares pulmonares. Nos pulmdes ocorrem as
trocas gasosas (hematose), e a oxigenagdo do sangue. O sangue retorna para o coragdo pelas veias
pulmonares até o atrio esquerdo, passando para o ventriculo esquerdo através da valvula

bicuspide ou mitral e em seguida é conduzido (sangue arterial) pela artéria aorta para o corpo
(orgaos e tecidos).

Sistema digestdrio: composto pelo tubo digestoério e pelas glandulas salivares e anexas.

FungoOes do sistema digestdrio

PREENSAO
MASTIGACAO
SALIVACAO
DEGLUTICAO
DIGESTAO
ABSORCAO DOS NUTRIENTES
ELIMINACAO DOS RESIDUOS

Divisao do sistema digestorio nos mamiferos

BOCA E CAVIDADE BUCAL \
OROFARINGE
ESOFAGO

TUBO DIGESTORIO
INTESTINO DELGADO

INTESTINO GROSSO

ANUS _
TN
GLANDULAS SALIVARES
VESICULA BILIAR
PANCREAS

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Divisao do sistema digestorio nas aves

BICO E CAVIDADE ORAL
FARINGE
ESOFAGO
PAPO
ESTOMAGO GLANDULAR
(PRO-VENTRICULO) > @)
ESTOMAGO MUSCULAR
(MOELA)
INTESTINO DELGADO
INTESTINO GROSSO

CLOACA _/
GLANDULAS SALIVARES
FIGADO >
VESl’CULA BILIAR ESTRUTURAS ASSOCIADAS
PANCREAS
@ NAO Representacao simplificada do sistema digestorio em aves
CONFUNDA!
o3 =l ( Faringe
ngu.:
5“0'3“0—‘;"‘ C”O! Reto
Papo —- \'
>

Proventriculo —- —

S— }\y ~— Cloaca
Intestino

Figado - Péancreas

Mal:‘.;l

o o FIQUE
% ATENTO!

Os animais de produgdo e abate possuem particularidades no sistema digestério conforme a
espécie. Veremos estas diferencas nas proximas aulas.
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Representacgao simplificada do sistema digestorio em bovinos

@ ESCLARECENDO

Esdfago Figado intestino

Pancreas

POSSUEM
ESTOMAGO
PLURICAVITARIO -
RETiCULO, RUMEN,
OMASO E
ABOMASO

Sistema urindrio: formado pelos rins, ureteres, bexiga e uretra.

Funcgdes do sistema urinario

MANUTENCAO DA CONSTANCIA DO MEIO INTERNO ATRAVES DA FILTRACAO DO
PLASMA
ELABORACAO E EXCRECAO DA URINA

Divisao do sistema urinario

RINS: drgaos pares, realizam a filtragao do plasma sanguineo
URETERES: conduzem a urina formada pelos rins até a bexiga
BEXIGA: armazenamento da urina

URETRA: conduc¢do da urina da bexiga até o meio exterior do corpo

@ Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Residuos s3o
filtrados do
sangue ¢ formam 2

wrna
— _ » | CONDUGAO DA URINA DOS
RINS ATE A BEXIGA

Ureter

A urina é
armazenada na
D bexaga antes de ser
. Y expelida do corpo

Bexiga

CONDUGAO DA URINA DA
BEXIGA AO MEIO Uretra
EXTERIOR <

Sistema reprodutor masculino: formado pelas gdbnadas masculinas (testiculos), vias espermaticas,
orgao copulador (pénis), escroto, funiculo espermatico e glandulas anexas.

Fungdes do sistema reprodutor masculino

PRODUGAO E TRANSPORTE DO GAMETA MASCULINO (ESPERMATOZOIDE)
PRODUGAO DO HORMONIO RESPONSAVEL PELOS CARACTERES SEXUAIS MASCULINOS

(TESTOSTERONA)
SECREGAO DE FLUIDOS PARA COMPOR O ESPERMA (OU SEMEN)

@@ NAO
6 CONFUNDAL!
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Divisao do sistema reprodutor masculino

deferente)

musculo cremaster)

TESTICULOS: em nimero de dois, localizam-se dentro do escroto em localizagdo
variada de acordo com a espécie

VIAS ESPERMATICAS: condutos de excre¢do do sémen, que se estendem do tubulo
seminifero até a uretra (tubulos, rede testicular, ductos eferentes, epididimo, ducto

GLANDULAS ANEXAS: vesiculares/prostata/bulbouretrais

ORGAO COPULADOR (PENIS OU VERGA): apresenta variagdes conforme a espécie
ESCROTO: pele que circunda os testiculos. Promove a termo regulagao testicular
FUNICULO ESPERMATICO: constituido por elementos de nutrigdo, sustentagdo e
condugdao espermatica (artérias, veias, vasos linfaticos, nervos, ducto deferente e

*As particularidades do sistema reprodutor de aves serao vistas em aula especifica

Os animais de produg¢ao e abate possuem particularidades também no sistema reprodutor
conforme a espécie. Veremos estas diferengas nas proximas aulas.

Representagdao simplificada do sistema reprodutor masculino de
bovinos

L Vasos
'\\ deferantes
. Pénis

Epididimos

Rins deferentes

. ‘ ——Ureter

N [,
Cloaca

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019

Representagdao simplificada do sistema reprodutor masculino de

aves

Na maioria das espécies de aves, os individuos machos nao
apresentam orgao copulador, enquanto algumas poucas espécies
apresentam um falo rudimentar. Os machos apresentam dois
testiculos (sendo o testiculo esquerdo maior do que o testiculo
direito), dos quais saem os canais deferentes, que terminam na
cloaca. As glandulas genitais acessérias estdo ausentes. A
transferéncia dos espermatozoides do macho para o corpo da fémea

se da através da justaposicdo das cloacas que ocorre durante a
copula.

www.estrategiaconcursos.com.br
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Sistema reprodutor feminino: formado pelas génadas masculinas (ovarios), tubas uterinas (ou
também conhecidas como trompas de Falépio), Utero, vagina, vestibulo vaginal e vulva e glandulas
mamarias.

Funcgdes do sistema reprodutor feminino

PRODUCAO DE CELULAS GERMINATIVAS FEMININAS (OVULO)
PRODUCAO DO HORMONIO RESPONSAVEL PELOS CARACTERES SEXUAIS FEMININOS
PROTECAO E ALIMENTACAO DO FETO (ATRAVES DA PLACENTA)

Divisao do sistema reprodutor feminino

OVARIOS: libera os évulos e produz hormdnios (estrégeno, progesterona)

TUBAS UTERINAS: fazem a unidao dos ovarios ao corno uterino correspondente.
Responsaveis pela captacao do ovulo, local de ascensao do espermatozoide e
fecundagao e secrecao de fluidos

UTERO: 6rgio onde o ovo fecundado ira se implantar. Permite o desenvolvimento do
embrido e do feto até o nascimento

VAGINA: 6rgao da copulagao

VESTIBULO VAGINAL E VULVA: Gltima por¢do do aparelho genital feminino

*As particularidades do sistema reprodutor de aves serdo vistas em aula especifica

|.I._-
[ [ Vagina e —— T, . e g .
"f ( ﬂﬂ__:_%%'r.%ﬁr _tgrg_car_“::ﬁ, Representagao simplificada do sistema reprodutor
L U e R .:?“‘w:f”-f »}  feminino de bovinos
I : \ wOvang? () /
s | Oss0 | ~%—

d )T —
T “Ovidute™———
Bexiga

péhvico
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Sistema nervoso: formado pelo sistema nervoso central (encéfalo e medula espinhal) e periférico

(nervos, ganglios e terminagdes nervosas).

Fungdes do sistema nervoso:

FUNCAO INTEGRADORA: coordenagio das fungdes do varios orgaos

FUNCAO SENSORIAL: sensagdes gerais e especiais

FUNGAO MOTORA: contragdes musculares voluntdrias ou involuntdrias

FUNCAO ADAPTATIVA: adaptacdo do animal ao meio ambiente (sudorese, calafrio)

Divisdao do sistema nervoso

CENTRAL: encéfalo (cérebro, cerebelo e tronco encefalico) e medula espinhal
PERIFERICO: nervos (espinhais e cranianos), ganglios e terminagdes nervosas
*NEURONIOS: é a unidade anatémica ou estrutural do sistema nervoso. Responsavel
pela transmissao do impulso nervoso

E ai, cansaram? Ja tivemos um monte de informagdes hoje, ndao é?!

Como esta é uma aula demonstrativa, tivemos apenas uma breve
introducao sobre alguns assuntos que serao abordados no curso. O
conteido completo vocé tera acesso em breve!

(-..) FIM DA AULA DEMONSTRATIVA! (...)

Bem, antes de concluirmos essa aula demonstrativa, vamos treinar um pouco?
Logo a seguir temos duas questdes que ja cairam em concursos, sé para vocé ja se acostumar com
o conteudo da nossa matéria!

O ideal é que tente responder primeiramente sozinho e depois veja as respostas nas questdes
comentadas, ok?

HORA DE

PRATICAR!

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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o LISTADE
QUESTOES

1. (AUXILIAR DE ANATOMIA E NECROPSIA — HOSPITAL VETERINARIO — COPERVE/UFPB 2009) O
esqueleto fornece a base para a estrutura externa e a aparéncia dos animais vertebrados.
Considerando os ossos que compdem o esqueleto, julgue as assertivas abaixo:

I. Radio e ulna sao ossos do membro pélvico.

II. O osso frontal € um osso do cranio.

[ll. O nimero de vértebras é constante entre as espécies de animais domésticos.
IV. O metatarso é um osso do membro toracico.

V. O esterno forma o assoalho do térax dsseo.

2. (AUXILIAR DE ANATOMIA E NECROPSIA — HOSPITAL VETERINARIO — COPERVE/UFPB 2009) O
coracao é o drgao central do sistema cardiovascular. Considerando a anatomia do coragao nos
animais domésticos, julgue as assertivas abaixo:

I. O coracao é dividido em metades direita e esquerda, as quais possuem duas camaras: um atrio e
um ventriculo.

Il. A valva bicuspide ou mitral estd localizada entre o atrio direito e o ventriculo direito.

[ll. O osso cardiaco esta presente nos gatos e nos bovinos.

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Pé‘i GABARITO

QUESTAO RESPOSTA

ERRADA

CERTA

1 ERRADA

ERRADA

CERTA

CERTA

2 ERRADA

ERRADA

E entdo? Conseguiu acertar as questdoes? Ndo se preocupe, duvidas devem ter surgido ao ler os
itens, afinal nos ainda néo tivemos todo o conteudo deste assunto. Mas se vocé perceber, nds ja
aprendemos nesta aula demonstrativa alguns conceitos que foram cobrados nos concursos.

A seguir, iremos acompanhar as questdoes comentadas, para identificar os erros e

acertos.
QUESTOES
COMENTADAS
Questdes comentadas
1. Vamos ver cada questao individualmente:

I. Rddio e ulna sdo ossos do membro pélvico.

Estd ERRADA. Radio e ulnha sdo ossos do membro toracico.

Conhec. Especificos p/ MAPA (Ag de Inspecgdo Sanitéria e Industrial de Produtos de Origem Animal)2019
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Il. O osso frontal é um osso do crdnio.

Esta CERTA. O osso frontal faz parte do cranio. Veja esta figura da vista frontal do cranio de um
bovino. O osso frontal esta representado pelo niumero 1:

1- osso frontal

2 - osso parietal

3 — osso zigomatico
4 - osso lacrimal
5- osso nasal

6 — maxilar

7 - o0sso incisivo

8 - osso temporal

9 — sutura coronal

10 — sutura interfrontal

11— sutura frontolacrimal

12 - sutura frontonasal

13 - sutura lacrimozigomatica
14 - sutura zigomaticomaxilar
15— sutura nasolacrimal

16 — sutura lacrimomaxilar
17 — sutura nasomaxilar
18 — sutura maxiloincisiva

cranio bovino vista frontal

Ill. O numero de vértebras é constante entre as espécies de animais domésticos.

Estda ERRADA. A coluna vertebral dos animais varia em numero de vértebras cervicais, toracicas,
lombares e caudais, de acordo com a espécie. Veremos mais detalhes nas préximas aulas.

IV. O metatarso é um osso do membro tordcico.

Esta ERRADA. O metatarso é um osso do membro pélvico.

V. O esterno forma o assoalho do tdrax dsseo.

Estd CERTA. As costelas verdadeiras articulam-se com o osso esterno, formando a base do tdrax
dsseo dos animais.
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2. Vamos ver cada questao individualmente:

I. O coragdo é dividido em metades direita e esquerda, as quais possuem duas cdmaras: um dtrio e
um ventriculo.

Esta CERTA. Como vimos na aula de hoje, o coracao divide-se em duas camaras de cada lado
(metade direita e esquerda), totalizando quatro camaras (atrio direito e ventriculo direito, atrio
esquerdo e ventriculo esquerdo).

Il. A valva bicuspide ou mitral estd localizada entre o dtrio direito e o ventriculo direito.

Esta ERRADA. A valva ou valvula bicuspide, também chamada de mitral, localiza-se entre o atrio e
o ventriculo esquerdo. A valvula presente entre o atrio e ventriculo direito é a tricuspide.

Ill. O osso cardiaco estd presente nos gatos e nos bovinos.

Esta ERRADA. O osso cardiaco estd presente nos ruminantes (bovinos/ovinos). Os gatos possuem
0sso peniano (com diversas pequenas papilas).

Ufa!! Finalizamos nossa aula demonstrativa! Deu para ter uma ideia do que iremos aprender?
Ndo se preocupe, pois iremos tratar de todos os conceitos e definigobes com mais calma nas
proximas aulas do curso, ok?
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4 — CONCLUSAO

Nao esqueca que os cursos online, como os do Estratégia Concursos, possibilitam uma preparagao
de qualidade, com flexibilidade de horarios e contato com o professor da matéria, através do
féorum de duvidas.

SAIBA QUE VOCE QUE ESTA LENDO ESTA AULA HOJE ESTA NO RUMO
CERTO!

Adquira este material e trilhe sua brilhante trajetoria até a aprovagao no concurso do Mapa!

ACORDE!!

Nossas aulas facilitardo muito os seus estudos pela metodologia que utilizamos.

E por hoje é sé...!

Esperamos encontra-lo em breve na aula 1, com o tema:

Regulamentacao basica da inspecao e Sistemas de Qualidade de alimentos.

Estaremos também sempre disponiveis no forum de discussao.

FAI.EACOM
GENTE

Qon forte abrace, dtimas estudss o boa sorte/
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PIRATARIA £ CRIME.

Mas é sempre bom revisar o porqué e como vocé pode ser prejudicado com essa pratica.

Professor investe seu tempo
para elaborar os cursos e o
site os coloca avenda.

Pirata cria alunos fake
praticando falsidade
ideoldgica, comprando

cursos do site em nome de
pessoas aleatdrias (usando
nome, CPF, endereco e telefone
deterceiros sem autorizacéo).

Pirata fere os Termos de Uso,
adulteraasaulaseretiraa
identificacio dos arquives
PDF (justamente porque a
atividade & ilegal e ele ndo
quer que seus fakes

sejam identificados).

Concurseiro(a) desinformado
participa de rateio, achando

que nada disso esta acontecendo
eesperando se tornar servidor
publico para exigiro
cumprimento das leis.

Pirata divulga ilicitamente
(grupos de rateio), utilizando-se
tlo anonimato, nomes falsos ou
laranjas (geralmente o pirata se
anuncia como formador de
"grupos solidarios” de rateio
fue ndo visam lucro).

Pirata compra, muitas vezes,
clonando cartdes de crédito
(por vezes o sistema anti-fraude
nao consegue identificar

o golpe a tempo).

Pirata revende as aulas
protegidas por direitos autorais,
praticando concorréncia desleal
e em flagrante desrespeito a

Lei de Direitos Autorais

(Lei 9.610/98).

0 professor gue elaborou o
curso nao ganha nada, o site
nio recebe nada, e a pessoa
que praticou todos os ilicitos
anteriores (pirata) fica

com o lucro.

Deixando de lado esse mar de sujeira, aproveitamos para agradecer a todos

que adquirem os cursos honestamente e permitem que o site continue existindo.




