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APRESENTACAO DO CURSO

Ol3, alunos do Estratégia Concursos, tudo bem?

E com muita satisfacdo que iniciaremos nossa aula de Inspecdo de Produtos de Origem Animal I.

Nosso curso sera fundamentado em teoria e questdes. E, dentro do conteudo cobrado, resolveremos
QUESTOES DE TODOS OS NIVEIS, inclusive questdes cobradas em concursos diversos dentro da medicina
veterindria, para que vocés consigam consolidar o aprendizado e se situarem em relacdo as diferentes
possibilidades de cobranca nas provas.

Além do PDF, teremos videoaulas! Essas aulas destinam-se a complementar a preparagao. Nas
videoaulas focaremos em abordar os pontos principais da matéria com resolugdes de exercicios.

E importante lembrar que, ao contrario do PDF, AS VIDEOAULAS NAO ATENDEM A TODOS OS
PONTOS QUE VAMOS ANALISAR NOS PDFS. Por vezes, havera aulas com varios videos; outras que terao
videoaulas apenas em parte do conteldo; e outras, ainda, que nao conterao videos. Nosso objetivo €,

sempre, o estudo ativo!
Esta é a nossa proposta! E ai, estdo prontos para comecar?

Em caso de dlvidas ou sugestdes figuem a vontade para me contatar e adicionar nas redes sociais.
Estamos juntos nessa caminhada e serd um prazer orientd-los da melhor maneira possivel! Vamos nessa!

Instagram: @prof.anapaulasalim

Telegram: t.me/profanapaulasalim
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1- INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Atualmente, a inspec¢do sanitaria de produtos de origem animal é regulamentada pelo Decreto N2
9.013, de 29 de margo de 2017, também chamado de Regulamento de Inspec¢do Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal (RIISPOA). Este decreto é uma atualizagdo da Lei n? 1.283, de 18 de dezembro
de 1950, e a Lei n2 7.889, de 23 de novembro de 1989, que disciplinavam a fiscaliza¢cdo e a inspe¢do desses

produtos.
&%

NOVIDADE!

Art. 12 § 32 Este Decreto e as normas que o complementarem: Redagao dada pelo Decreto n2
10.468, de 2020

| - serdo orientados: Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

a) entre outros, pelos principios constitucionais: Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020

1. do federalismo; Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

2. da promogdo das microempresas e das empresas de pequeno porte;  Incluido pelo Decreto n2
10.468, de 2020

3. do desenvolvimento cientifico e da inovagao tecnoldgica; e Incluido pelo Decreto n2 10.468,
de 2020

4. do respeito ao direito internacional, aos tratados pactuados pela Republica Federativa do Brasil
e aos acordos bilaterais e multilaterais de equivaléncia; e Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020

b) pelos principios contidos:  Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

1. na Lein28.078, de 11 de setembro de 1990; Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020
2. na Lei n? 13.874, de 20 de setembro de 2019; e Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

3. na Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006; e Incluido pelo Decreto n? 10.468,
de 2020
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Il - terdo por objetivo a racionalizacdo, a simplificacgdo e a virtualizagdo de processos e
procedimentos. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

Visto essa parte inicial, comecaremos nosso estudo com a seguinte pergunta:
A quem compete a inspec¢ao sanitaria de POA?

As atividades relacionadas com a inspecao sanitdria de POA sdo de competéncia da Unido e exercidas
pelo Ministério da Agricultura, Pecudaria e Abastecimento.

Atencao! Algumas atividades relacionadas a inspec¢ao de POA s3o de competéncia Sistema Nacional
de Vigilancia Sanitaria, as quais estudaremos mais adiante nas préximas aulas.

Art. 12 Este Decreto dispbe sobre o regulamento da inspe¢do industrial e sanitdria de produtos de
origem animal, que disciplina a fiscaliza¢do e a inspeg¢do industrial e sanitdria de produtos de
origem animal, instituidas pela Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e pela Lei n 7.889, de
23 de novembro de 1989 .

§ 12 As atividades de que trata o caput, de competéncia da Unido, serdo executadas pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§ 29 As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias e as normas prescritas
pelo Sistema Nacional de Vigildncia Sanitdria - SNVS.

e Do ambito de atuagao

No contexto da inspecado sanitdria, a inspecao e a fiscalizacdo de estabelecimentos de POA é realizado
por diferentes sistemas de acordo com acordo com o tipo de comércio que o estabelecimento realiza.

Por exemplo, os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem o comércio
interestadual ou internacional, sdo inspecionados e fiscalizados pelo Departamento de Inspecao de
Produtos de Origem Animal (DIPOA) e pelo Servico de Inspecdo Federal (SIF), que é vinculado ao Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA).

Art. 22 A inspe¢do e a fiscalizaco de estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizem o comércio interestadual ou internacional, de que trata este Decreto, sdo de
competéncia do Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal - DIPOA e do Servi¢co
de Inspec¢do Federal - SIF, vinculado ao Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Ja a inspecdo e a fiscalizacdo nos estabelecimentos de POA que realizem comércio interestadual
podem ser realizadas pelos servicos de inspecao dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios desde
que haja equivaléncia desses servigos junto ao MAPA.

Art. 22 § 22 A inspec¢dio e a fiscalizagdo nos estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizem comércio interestadual poderdo ser executadas pelos servigos de inspe¢éo dos Estados,
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do Distrito Federal e dos Municipios, desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos
respectivos servi¢os junto ao Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, conforme o
disposto na legislacdo especifica do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria -
SUASA, de acordo com o disposto na Lei n° 8.171, de 17 de janeiro de 1991, e na Lei n°
9.712, de 20 de novembro de 1998 .

&*

ESCLARECENDO!

O que é equivaléncia dos servigos de inspegao?

De acordo com o artigo 92 inciso X do Decreto 9.013/17, equivaléncia de servigos de inspecdo significa
"condi¢do na qual as medidas de inspecdo e fiscalizacdo higiénico-sanitdria e tecnoldgica aplicadas por
diferentes servicos de inspecao permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo,
inocuidade e qualidade dos produtos."

X - equivaléncia de servigos de inspegdo - condi¢do na qual as medidas de inspecdo e fiscalizacdo
higiénico-sanitdria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servigos de inspecéo permitam alcancar
0s mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizagdo, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o
disposto na Lei n® 8.171, de 1991, e em suas normas requlamentadoras;.

Ou seja, ter um servigo de inspecao equivalente significa dizer que, independentemente do servigo
de inspecdo ser estadual ou municipal, por exemplo, estes apresentam as mesmas condicdes estruturais,
técnicas e de pessoal para alcancar os objetivos de inspecgao, fiscalizagao, qualidade e inocuidade dos
produtos de origem animal de um servico de inspecao federal. Compreenderam?

&
ESTA CAI NA

PROVA!

E importante ressaltar que a inspecdo e a fiscalizagdo industrial e sanitdria em estabelecimentos de
produtos de origem animal que realizem comércio municipal e intermunicipal sdo regidas pelo Decreto
9.013/17, quando os Estados, o Distrito Federal e os Municipios ndo dispuserem de legislagdo prépria.

Art. 32 A inspecdo e a fiscalizacGo industrial e sanitdria em estabelecimentos de produtos de
origem animal que realizem comércio municipal e intermunicipal serdo regidas por este Decreto,
quando os Estados, o Distrito Federal e os Municipios nGo dispuserem de legislagdo propria.

Em resumo:
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Comeércio
interestadual ou Competéncia do DIPOA e do SIF, vinculado ao MAPA.
internacional
i Competéncia dos Servicos de inspecdo dos Estados, do Distrito

Comeércio ) . .
. Federal e dos Municipios, desde que haja reconhecimento da
interestadual L . )

equivaléncia dos respectivos servicos.
Corr_le.rCIo Regidas pelo Decreto 9.013/17, quando os Estados, o Distrito
municipal e L ~ S .

, .. Federal e os Municipios ndo dispuserem de legislagdo prépria.
intermunicipal

&%

FIQUE

ATENTO!

Art. 42 Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem
realizar comércio internacional.

Outro ponto importante, que vocés devem prestar bastante atencao, é sobre a inspecao e fiscalizacao
das casas atacadistas.

As casas atacadistas sdao estabelecimentos de armazenagem de POA.
Nesses estabelecimentos a inspecao realizada pelo MAPA ocorre em carater supletivo aos érgaos de

fiscalizacdo sanitdria local ou 6rgdos de fiscalizagao agropecudria. Aqui, o MAPA realiza uma reinspec¢ao dos
POA oriundos do COMERCIO INTERNACIONAL.

&

NOVIDADE!
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Art. 22 § 12 A inspecdo e a fiscalizacdo do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento se estendem as casas atacadistas que recebem e armazenam produtos de :
origem animal, em carater supletivo as atividades de fiscaliza¢do sanitaria local, conforme
estabelecido na Lein2 1.283, de 1950, e tém por objetivo reinspecionar produtos de origem
animal procedentes do comércio internacional. Redacgao dada pelo Decreto n2 10.468,

E ai, pessoal, compreenderam? Vamos prosseguir.

()

FIQUE

ATENTO!

Quais produtos de origem animal est3o sujeitos a inspegao e a fiscalizagao industrial e sanitaria?
De acordo com o artigo 52 do Decreto 9.013/ 17 sdo sujeitos a inspegdo e a fiscalizagdo:

% 0s animais destinados ao abate;

U a carne e seus derivados;

% o pescado e seus derivados;

% os ovos e seus derivados;

& o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados;

U os produtos comestiveis e ndo comestiveis;

% os produtos com adi¢do ou ndo de produtos vegetais.

Para esses produtos, que estdo sujeitos a inspecao e fiscalizacdo, quais atividades sdo realizadas para

fiscaliza-los?

Quais atividades sao abrangidas pela inspecao e a fiscalizagao industrial e sanitaria?

Quando abordamos sobre a inspecdo e a fiscalizacdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario, temos

gue ter em mente que este processo compreende algumas atividades, tanto nas matérias-primas como nos
produtos de origem animal.

(]

Art. 52 - Pardgrafo Unico - Essas atividades compreendem:

& ainspegdo ante mortem e post mortem dos animais;
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U a recepgdo, a manipulagdo, o beneficiamento;
% aindustrializa¢do, o fracionamento, a conservagdo, e o acondicionamento;

U a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedic3o;

% o transito de qualquer matéria-prima ou produto de origem animal.

&)

TOME

NOTA!

Em quais locais a inspecao e a fiscaliza¢ao industrial e sanitdria é realizada?

Ainspecao e afiscalizacdo dos produtos de origem animal compreendem ndo sé os estabelecimentos
de abate e comercializagdo dos produtos, mas também ¢é realizada nas propriedades rurais,
estabelecimentos de recebimento e manipulagdo dos produtos e, até, em portos, aeroportos e postos de
fronteira.

De acordo com o artigo 62 do Decreto 9.013/17 inspecdo e a fiscalizacdo dos produtos de origem
animal, sob o ponto de vista industrial e sanitdrio, serdo realizadas:

% nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas & manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

U nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto
para abate ou industrializacdo;

% nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulac¢3o, distribuic3o ou
industrializacdo;

U nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializagao;

U nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacdo;

% nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacdo;

Y nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e nao comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados; e
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U nos portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e recintos especiais de despacho
aduaneiro de exportagao.

E importante ressaltar que a inspecdo e a fiscalizagdo, quando realizadas pelo DIPOA isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdao industrial ou sanitdria seja ela federal, estadual ou
municipal, para produtos de origem animal.

Art. 72 A execu¢do da inspecdo e da fiscalizagcdo pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscaliza¢do industrial ou sanitdria
federal, estadual ou municipal, para produtos de origem animal.

O DIPOA é responsavel por coordenar, a nivel nacional, a aplicagao das leis, normas regulamentadas
e critérios para a garantia da qualidade e a da seguranca dos produtos de origem animal. Portanto, os
estabelecimentos de produtos de origem animal sob sua fiscalizacdo, ficam dispensados de qualquer outra
fiscalizacao, nos ambitos federal, estadual ou municipal.

Estudamos, até agora, sobre os produtos sujeitos a inspecao e a fiscalizacdo, além da abrangéncia da
fiscalizacdo e atividades executadas. Mencionamos, ainda, a inspecao nos estabelecimentos de produtos de
origem animal.

O que é um estabelecimento de produtos de origem animal?

Art. 82 Estabelecimento de produtos de origem animal, sob regime de inspecao federal, é qualquer
instalagdo industrial na qual:

U sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carnes;

U sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados, conservados,
armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial,

& a carne e seus derivados;

% o pescado e seus derivados;

% os ovos e seus derivados;

& o leite e seus derivados;

U produtos de abelhas e seus derivados;

Gincluindo os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal

Art. 92 Ainda, considera-se como produto ou derivado o qualquer produto ou a matéria-prima de
origem animal.
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1. Conceitos importantes

Continuando as nossas consideracoes iniciais sobre o estudo da inspecdo industrial e sanitdria dos
produtos de origem animal estudaremos, agora, alguns conceitos importantes, de acordo com o artigo 10
do Decreto 9.013/17.

Esses conceitos frequentemente sdo cobrados em prova, gerando certa confusdo nos candidatos.
Vamos, juntos, discutir cada um deles de acordo com os assuntos.

a) Conceitos relacionados a andlises

Na inspec¢do dos produtos de origem animal é possivel realizar uma diversidade de analises. Estas
envolvem tanto analises de autocontrole da industria, como analises investigativas, com vistas a garantir a
gualidade e a inocuidades desses produtos.

Essas andlises se dividem em trés principais: analises de autocontrole, andlise fiscal e andlise pericial.

A analise de autocontrole é realizada pelo estabelecimento industrial com o objetivo de controlar
os processos e monitorar a conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, e dos produtos.

I - andlise de autocontrole - andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos
produtos;

Por outro lado, a analise fiscal é realizada pela Rede Nacional de Laboratorios Agropecuarios ou pela
autoridade sanitdria competente em amostras coletadas pelos servidores do MAPA.

Ill - andlise fiscal - andlise efetuada pela Rede Nacional de Laboratdrios Agropecudrios do Sistema
Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria - SUASA ou pela autoridade sanitdria competente
em amostras coletadas pelos servidores do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

Ja a andlise pericial trata-se de uma analise laboratorial realizada a partir de uma amostra oficial de
contraprova, quando o resultado da amostra da andlise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas,
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado.

IV - andlise pericial - andlise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da andlise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas,
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

10
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Nesse contexto como deve ser feita a coleta de amostras para as analises fiscais?

De acordo com o artigo 470 do Decreto 9.013/17, para realizacdo das analises fiscais, deve ser
coletada amostra em triplicata da matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua
elaboracdo, asseguradas a sua inviolabilidade e a sua conservacao.

Uma das amostras coletadas serd encaminhada ao laboratério da Rede Nacional de Laboratérios
Agropecudrios do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria, e as demais devem ser utilizadas
como contraprova.

Uma amostra devera ser entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra
devera ser mantida em poder do laboratério ou do SIF local. E de responsabilidade do detentor ou do
responsavel pelo produto, a conserva¢cao de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua
integridade fisica.

Em algumas situacbes, ndo sera possivel a coleta de amostras em triplicata para a realizacdo das
analises fiscais. E quais situacOes sdo essas? Vocés sabem? Vejamos a seguir.

()

FIQUE

ATENTO!

Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
I. a quantidade ou a natureza do produto ndao permitirem;

Il. o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizacdo da
analise de contraprova;

Il - se tratar de andlises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspecao oficial;
Redagdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

11
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IV - forem destinadas a realiza¢ao de analises microbiolégicas, por ser considerada impertinente a
anadlise de contraprova nestes casos; e  Redagao dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

V - se tratar de ensaios para detec¢do de analitos que ndao se mantenham estaveis ao longo do
tempo. Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020

§ 42 Para os fins do inciso Il, considera-se que o produto apresenta prazo de validade exiguo
guando possuir prazo de validade remanescente igual ou inferior a quarenta e cinco dias, contado da data
da coleta. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

E ai, pessoal. Compreenderam? Fiquem atentos ao artigo 470, pois ele ja foi questdo de prova e,
recentemente, foi alterado pelo Decreto n2 10.468, de 2020!

Retomando nosso estudo sobre os conceitos relacionados a andlise, veremos, agora, o conceito de
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle.

O que é a Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC)?

O APPCC, embora inicie com a palavra analise, é um sistema utilizado pelos estabelecimentos, com o
objetivo de identificar, avaliar e controlar perigos que que possam comprometer a inocuidade dos produtos
de origem animal.

Il - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avalia e
controla perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

E ai, pessoal, vocés compreenderam o raciocinio? Vamos prosseguir.
b) Conceitos relacionados aos animais

O RIISPOA descreve alguns conceitos relacionados aos animais exéticos, silvestres e de espécies de
caca e de acougue. Vocés conhecem?

Em resumo, animais exdticos sdo aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica no pais, animais
silvestres sdo aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa ou migratdria; ja as espécies de
cacga sdo aquelas definidas por norma do 6rgao publico federal competente.

Por fim, espécies de acougue sdo aquelas que sdo abatidas em estabelecimentos sob inspecdo
veterinaria.

V - animais exdticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exotica, criados em
cativeiro, cuja distribuicdo geogrdfica ndo inclua o territdrio brasileiro, aquelas introduzidas pelo
homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido
introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas dguas jurisdicionais e que tenham entrado
em territorio brasileiro;

12
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VI - animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa,
migratdria e quaisquer outras aqudticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em
parte, dentro dos limites do territdrio brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras;

VIl - espécies de caga - aquelas definidas por norma do drgéo publico federal competente;
XI - espécies de agougue - sGo os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos

e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspe¢do veterindria; (Reda¢do dada pelo Decreto n® 9.069, de 2017)

c) Conceitos relacionados a qualidade

O Decreto 9.013/17 descreve alguns conceitos importantes relacionados aos produtos de origem
animal. S3o eles: padrao de identidade, Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ), inovagao
tecnoldgica e rastreabilidade.

O que é qualidade?

Qualidade pode ser entendida como um conjunto de parametros que caracterizam determinado
produto em relagdo a um padrao desejavel ou definido.

A qualidade é determinada tanto por fatores extrinsecos, como a aparéncia (o que vocé vé) como
por fatores intrinsecos, que se relacionam com a qualidade microbiolégica, fisico-quimica e sensorial do
produto.

Art. 10 - XVIIl - Qualidade é entendida como conjunto de pardmetros que permitem caracterizar
as especificacdes de um produto de origem animal em rela¢éo a um padréo desejdvel ou definido,
quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitdrios e tecnoldgicos.

Art. 10 - XV - O padrao de identidade relaciona-se a um conjunto de parametros que permite
identificar um produto de origem animal em relacao a sua natureza, caracteristica sensorial, composicao,
tipo de processamento e seu modo de apresentagao. Esses parametros sao fixados por meio do RTIQ.

FIQUE

ATENTO!

Art 10 - XX -O RTIQ é um ato normativo com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas
minimas de qualidade que os produtos de origem animal devem atender; Redac¢ao dada pelo Decreto n2
10.468, de 2020
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Art. 10 - XXI - A inovagao tecnoldgica se refere a produtos ou processos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a melhoria
do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de acordo com as
normas nacionais de propriedade industrial e as normas e diretrizes internacionais cabiveis; Redag¢ao dada
pelo Decreto n2 10.468, de 2020.

Art. 10 - XIX - Por fim, a rastreabilidade também faz parte dos conceitos de qualidade, visto que é a
capacidade de identificar a origem e seguir a movimentacdo de um produto de origem animal, suas
matérias-primas, ingredientes e insumos utilizados em todas as etapas (producdo, distribuicdo e
comercializacdo) de fabricacdo.

&

NOVIDADE!

d) Conceitos incluidos pelo Decreto n2 10.468, de 2020 (Art. 10)

XXIl - Aproveitamento condicional é a destinacdao dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao
produto que se apresentar em desconformidade com a legislagdao para elaboracdo de produtos comestiveis,
mediante submissdo a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade. Incluido pelo Decreto n2
10.468, de 2020

XXIII - Auditoria é o procedimento técnico-administrativo conduzido por Auditor Fiscal Federal
Agropecudrio com formacdo em Medicina Veterindria, com o objetivo de: Incluido pelo Decreto n? 10.468,
de 2020

a) apurar o desempenho do servico de inspecdo federal local junto aos estabelecimentos sob
inspecao em carater permanente e Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

b) avaliar as condigOes técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos registrados Incluido
pelo Decreto n2 10.468, de 2020

XXIV - Auditoria de unidade descentralizada é o procedimento técnico-administrativo conduzido
por equipe composta por servidores do Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal da
Secretaria de Defesa Agropecuaria do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e liderada por
Auditor Fiscal Federal Agropecuario com formagdao em Medicina Veterinaria, com o objetivo de apurar o
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desempenho do servigo e que podera incluir auditorias por amostragem em estabelecimentos registrados.
Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

XXV - Central de certificacdo é a unidade do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
apta a emitir certificados sanitarios nacionais ou internacionais, guias de transito e outros documentos
definidos pelo Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa
Agropecuaria do referido Ministério, para respaldar o transito nacional ou internacional de produtos de
origem animal. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

XXVI - Condenacgdo é a destinacao dada pela empresa ou pelo servigo oficial as matérias-primas e
aos produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislacdo para elaboracao de produtos ndo
comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando couber. Incluido pelo Decreto n2 10.468,
de 2020

XXVII - Descaracterizagao € aplicacdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima
de origem animal com o objetivo de torna-lo visualmente imprdéprio ao consumo humano. Incluido pelo
Decreto n2 10.468, de 2020

XXVIII - Desnaturacao é a aplicacao de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de
origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao
consumo humano. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

XXIX - Destinag¢do industrial é a destinacdo dada pelo estabelecimento as matérias-primas e aos
produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislacao ou ndo
atendam as especificagGes previstas em seus programas de autocontrole, para serem submetidos a
tratamentos especificos ou para elaboragdo de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade,
a identidade, a inocuidade e a qualidade do produto final. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020

XXX - Inutilizacao é a destina¢dao para a destruicao, dada pela empresa ou pelo servico oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislagao; Incluido pelo Decreto
n2 10.468, de 2020

XXXI - Recomendagodes internacionais sao normas ou diretrizes editadas pela Organizagao Mundial
da Saude Animal ou pela Comissdo do Codex Alimentarius da Organizacdo das Nacbes Unidas para a
Alimentacdo e a Agricultura relativas a produtos de origem animal. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de
2020

XXXII - Servigo de inspegao federal (SIF) unidade técnico-administrativa do Ministério da Agricultura,

Pecudria e Abastecimento, que constitui a representacao local do servico de inspecdo de produtos de
origem animal. Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020
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2. Disposi¢des preliminares e ambito de atuagao

Iniciaremos agora, o estudo sobre os procedimentos de inspecao.

Esses procedimentos serdo voltados para os estabelecimentos sob regime de Inspecdo Federal (SIF),
ou seja, aqueles estabelecimentos que realizam o comércio interestadual e internacional de seus produtos.

Lembrem-se que, a competéncia para inspecao e fiscalizacdo desses estabelecimentos é do DIPOA e
do SIF, o qual é vinculado ao MAPA.

Como sao classificados esses estabelecimentos?

Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam comércio interestadual e
internacional, sob regime de inspecado federal, sdo classificados em:

U de carnes e derivados;

U de pescado e derivados;

% de ovos e derivados;

U de leite e derivados;

U de produtos de abelhas e derivados;

& de armazenagem; e

U de-produtes-nio-comestiveis: Revogado pelo Decreto n2 10.468, de 2020

]

SE LIGA!

Nesses estabelecimentos, a inspecao federal podera ser instalada de em carater permanente ou em
carater periddico.

Art 11. Ainspecdo federal sera realizada em carater permanente ou periddico. Redagao
dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020
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§ 12 Inspegao federal em carater permanente - consiste na presenca do servigo oficial de inspegao
para a realizagdo dos procedimentos de inspecao e fiscalizacao ante mortem e post mortem, durante as
operacoes de abate das diferentes espécies de acougue, de caga, de anfibios e répteis nos
estabelecimentos, nos termos do disposto no art. 14. Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020.

§ 22 Inspecgao federal em carater periédico - consiste na presenca do servigo oficial de inspegao
para a realizacao dos procedimentos de inspecao e fiscalizacdo nos demais estabelecimentos registrados
ou relacionados e nas outras instalacdes industriais dos estabelecimentos de que trata o § 12, excetuado o
abate. Redag¢ao dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

Estudamos, até aqui, a classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal, sob regime
de inspecdo federal, e a forma na qual pode ser instalada o regime de inspe¢do nos mesmos, seja em carater
permanente ou periddico.

E importante ressaltar que, quando falamos em inspe¢do, esta compreende uma série de
procedimentos, relacionados no artigo 12 do Decreto 9.013/17 como:

G inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Gverificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

U verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;
U verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

Gverificacdo da rotulagem e dos processos tecnoldgicos dos produtos de origem animal quanto ao
atendimento da legislacdo especifica;

Ucoleta de amostras para andlises fiscais e avaliagdo dos resultados de anélises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessarias a
verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger

também aqueles existentes nos mercados de consumo;

G avaliagdo das informagdes inerentes a producdo primaria com implica¢cdes na saide animal e na
saude publica ou das informacgGes que facam parte de acordos internacionais com os paises importadores;

U avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
G verificagdo da dgua de abastecimento;
U fases de obtenc3o, recebimento, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,

conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos
os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢dao ou ndo de vegetais;
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& classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislacio

()

Gverificagdo das matérias-primas e dos produtos em transito nos portos, nos aeroportos, nos
postos de fronteira, nas aduanas especiais e nos recintos especiais de despacho aduaneiro de exportacao;

U verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas
destinados a alimentacdao humana;

U controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

& verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento nos
estabelecimentos Redac¢do dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

U certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal; e

U outros procedimentos de inspec¢do, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento da
industria de produtos de origem animal.

Pardgrafo Unico. O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal da Secretaria de
Defesa Agropecudria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento realizara auditorias para avaliar
o desempenho do servigo de inspecdo federal, nas unidades locais e nas unidades descentralizadas, quanto
a execucdo das atividades de inspecao e fiscalizagdo de que tratam o caput e o art. 11. Incluido pelo Decreto
n2 10.468, de 2020

Art. 13. Os procedimentos de inspecao e de fiscalizagdao poderao ser alterados pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, mediante a aplicacdo da andlise de risco, de acordo com o nivel de
desenvolvimento tecnolégico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos
instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

& -

SE LIGA!

Art. 14. A inspecdo e a fiscalizagdo previstas neste Decreto sao de atribuicao do Auditor Fiscal
Federal Agropecudrio com formag¢ao em Medicina Veterinaria, do Agente de Inspeg¢ao Sanitaria e Industrial
de Produtos de Origem Animal e dos demais cargos efetivos de atividades técnicas de fiscalizacao
agropecuaria, respeitadas as devidas competéncias.
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Art. 15. Os servidores incumbidos da execucdo das atividades de que trata este Decreto devem
possuir carteira de identidade funcional fornecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

§ 12 Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas funcdes, devem exibir a carteira
funcional para se identificar.

§ 292 Os servidores do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, devidamente
identificados, no exercicio de suas funcdes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que trata o art. 29.

§ 39 O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua integridade
fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.
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3. Classificacao dos estabelecimentos

Art. 16. Os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio interestadual e

internacional, sob inspecao federal, sdo classificados em:

| - de carnes e derivados;

Il - de pescado e derivados;

Il - de ovos e derivados;

IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados;

VI - de armazenagem.

& -

SE LIGA!

Dos estabelecimentos de carnes e derivados

Art. 17. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e

Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Macete: AF - UBE

§ 12 Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais

produtores de carne, a recep¢ao, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo dos produtos oriundos do abate, dotado de instalacdes de frio industrial, que pode realizar o
recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos comestiveis. (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

(]

Abatedouro frigorifico - abate dos animais + recepg¢dao, manipulagao, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢ao dos produtos oriundos do abate.
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§ 22 Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o estabelecimento
destinado a recep¢ao, a manipulagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao
de carne e produtos carneos, que pode realizar a industrializagdo de produtos comestiveis.  (Redacao
dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Unidade de beneficiamento de carne e produtos cdrneos - recepc¢do e processamento
de carne e produtos cdrneos

Art. 18. A fabricacao de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos de que trata o caput assegurardo o atendimento aos requisitos
estabelecidos no § 22 do art. 313 pelos estabelecimentos fornecedores de matérias-primas para uso em suas
atividades. (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 313 § 22 No preparo da gelatina é permitido apenas o uso de matérias-primas procedentes
de animais que ndo tenham sofrido qualquer restricdo pela inspe¢do oficial.

NS

PRESTE MAIS

ATENCAO!

e Dos estabelecimentos de pescado e derivados
Art. 19. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
| - barco-fabrica;
Il - abatedouro frigorifico de pescado;
lIl - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e
IV - estacdo depuradora de moluscos bivalves.
Macete: B-A-UB-E
§ 12 Entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a captura ou a recepgdo, a
lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e

produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio industrial, que pode realizar a industrializacdo de
produtos comestiveis. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Barco-fabrica - embarcacdo de pesca - captura / recepg¢do e processamento de pescado
e produtos de pescado. Deve possuir instalagdes de frio industrial.
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§ 292 Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate de
anfibios e répteis, a recepg¢ao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedi¢ao dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a
manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de
produtos comestiveis. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Abatedouro frigorifico de pescado -> abate de anfibios e répteis + recepgao e
processamento de produtos oriundos do abate.

§ 392 Entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado o
estabelecimento destinado a recepc¢ao, a lavagem do pescado recebido da producdao primaria, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos
de pescado, que pode realizar também sua industrializacdo. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de

2020)

Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado - recep¢ao + lavagem do
pescado recebido da produgao primdria + processamento e expedicdao de pescado e de
produtos de pescado.

§ 42 Para os fins deste Decreto, entende-se por estagdao depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado a recepg¢do, a depuracao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicao de moluscos bivalves.

Estacdo depuradora de moluscos bivalves - recep¢ao, depuragao, ao acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedigao de moluscos bivalves.

(2
#ACORDE!

e Dos estabelecimentos de ovos e derivados

Art. 20. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

Macete: GRA-U
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§ 12 Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produ¢dao, a ovoscopia, a
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de producao prépria destinada a comercializagao direta.

Granja avicola - produgdo, ovoscopia, classificacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢cao de ovos - produgao prépria.

§ 22 E permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de ovos
e derivados.

§ 32 Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento destinado a
producdo, a recep¢ao, a ovoscopia, a classificagdo, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedicdo de ovos e derivados. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

§ 32 Entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o estabelecimento
destinado a produgdo, recepgdao, ovoscopia, classificacdo, industrializacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedi¢ao - ovos e derivados.

§ 42 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 52 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a expedicdo
de ovos, poderad ser dispensada a exigéncia de instala¢ées para a industrializacdo de ovos.

§ 62 Caso disponha de estrutura e condi¢des apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja
avicola, para destinacdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e
derivados.  (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

e Dos estabelecimentos de leite e derivados
Art. 21. Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
| - granja leiteira;
Il - posto de refrigeracao;

lIl - unidade de beneficiamento de leite e derivados; e (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de

2020)

V - queijaria.
Macete: GRA - POS - UNI - QUE
23

a PM-ES (Oficial - Médico Veterinario) Conhecimentos Especificos
www.estrategiaconcursos.com.br




Ana Paula Salim
Aula 00 - Somente em PDF

§ 12 Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a produgao, ao pré-beneficiamento,
ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de leite
para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de
sua producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacao,
maturacao, ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 12 Entende-se por granja leiteira - producdo, pré-beneficiamento, beneficiamento,
envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo - leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos.

§ 22 Posto de refrigeragdo o estabelecimento intermediario entre as propriedades rurais e as
unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selecdo, a recepcdo, a mensuracao de peso
ou volume, a filtracdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedi¢ao de leite cru refrigerado, facultada
a estocagem tempordria do leite até sua expedicdo. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

§ 22 Posto de refrigeragao - estabelecimento intermedidrio entre as propriedades rurais
e as unidades de beneficiamento de leite e derivados.

§ 32 Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o
estabelecimento destinado a recepg¢dao, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite para o consumo humano direto,
facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricacdo, a maturacdo, o fracionamento, a ralagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos, permitida também a
expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Unidade de beneficiamento de leite e derivados - recep¢ao, pré-beneficiamento,
beneficiamento, envase, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao de
leite para o consumo humano direto.

§ 52 Entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricagao de queijos, que envolva as
etapas de fabricacdo, maturacdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso nao
realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de
leite e derivados. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Queijaria - fabricag¢ao de queijos.

NL

PRESTE MAIS

ATENCAO!

e Dos estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados
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Art. 22. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

Il - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468,

de 2020)

§ 292 Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento
destinado a recepcdo, a classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdao, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicao de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes
de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdao de matérias-primas
recebidas de produtores rurais. (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas - recepg¢ao, processamento e
expedicdao de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas de outros estabelecimentos.

§ 32 E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

¢ Dos estabelecimentos de armazenagem
Art. 23. Os estabelecimentos de armazenagem sdo classificados em:
| - entreposto de produtos de origem animal; e
Il - casa atacadista.
Macete: EN - CASA
§ 19 Entende-se por entreposto de produtos de origem animal o estabelecimento destinado
exclusivamente a recep¢ao, a armazenagem e a expedicao de produtos de origem animal comestiveis, que

necessitem ou ndo de conservacao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalagdes especificas para a
realizacdo de reinspecdo.  (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Entreposto de produtos de origem animal - destinado exclusivamente a recepgao, a
armazenagem e a expedi¢ao de produtos de origem animal comestiveis.

§ 22 Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no
6rgao regulador da satide que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio
internacional prontos para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspecao, dotado de
instalacGes especificas para a realizacdo dessa atividade.  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Casa atacadista - estabelecimento registrado no 6rgao regulador da satide que receba e
armazene produtos de origem animal procedentes do comércio internacional prontos
para comercializagao.
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§ 32 No entreposto de produtos de origem animal e na casa atacadista, ndao serdao permitidos
trabalhos de manipulagdao, de fracionamento ou de substituicio de embalagem primaria, permitida a
substituicdo da embalagem secunddria que se apresentar danificada. (Redacdo dada pelo Decreto n?

10.468, de 2020)
&%

FIQUE

ATENTO!

§ 42 Nao se enquadram na classificacao de entreposto de produtos de origem animal os portos, os
aeroportos, os postos de fronteira, as aduanas especiais, os recintos especiais para despacho aduaneiro
de exportagao e os terminais de contéineres.

§ 52 Nos entrepostos de produtos de origem animal, é permitida a agregacao de produtos de origem
animal rotulados para a formacao de kits ou conjuntos, que ndo estdo sujeitos a registro. Incluido pelo
Decreto n2 10.468, de 2020)
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4. Do registro e do relacionamento de estabelecimentos

L. )

SE LIGA!

Art. 25. Todo estabelecimento que realize o comércio interestadual ou internacional de produtos de
origem animal deve estar registrado no Departamento de Inspecdao de Produtos de Origem Animal ou
relacionado junto ao servico de inspec¢do de produtos de origem animal na unidade da federacgao,
conforme disposto na Lei n2 1.283, de 1950, e utilizar a classificacdo de que trata este Decreto.

§ 12 Para a realizacdo do comércio internacional de produtos de origem animal, além do registro, o
estabelecimento deve atender aos requisitos sanitdrios especificos dos paises ou dos blocos de paises
importadores.

§ 22 O Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal pode ajustar os procedimentos de
execucado das atividades de inspecao e de fiscalizagao de forma a proporcionar a verificagdao dos controles e
das garantias para a certificacdo sanitdria, de acordo com os requisitos firmados em acordos sanitdrios
internacionais.

Art. 26. Os estabelecimentos classificados neste Decreto como casa atacadista serdo vinculados ao
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento mediante procedimento de relacionamento.

Art. 27. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos estabelecimentos, o
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecerd, em normas complementares, as
diferentes atividades permitidas para cada classificacdo de estabelecimento prevista neste Decreto, inclusive
para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, mencionados na
Lein28.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras.

Art. 28. Para obtencao do registro ou do relacionamento do estabelecimento serdo observadas as
seguintes etapas: (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

I- depésito, pelo estabelecimento, da documentagdo exigida, nos termos do disposto nas normas
complementares;  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - avaliacdo e aprovacao, pela fiscalizacdo, da documentacao depositada pelo estabelecimento;
(Redagdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer conclusivo em laudo
elaborado por Auditor Fiscal Federal Agropecudrio com formacdao em Medicina Veterindria; e (Redacdo dada
pelo Decreto n? 10.468, de 2020)
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IV - concessao do registro ou do relacionamento do estabelecimento. (Redacdo dada pelo Decreto
n2 10.468, de 2020)

§ 12 As etapas previstas no caput serdo obrigatdrias para os estabelecimentos classificados como:
(Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

I- abatedouro frigorifico; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de
2020)

[l - barco-fabrica; (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)
IV - abatedouro frigorifico de pescado; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

V - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; (Incluido pelo Decreto n2 10.468,
de 2020)

VI - estacdo depuradora de moluscos bivalves; (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

VIl - unidade de beneficiamento de ovos e derivados; (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)
VIII - granja leiteira; e (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

IX - unidade de beneficiamento de leite e derivados.  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 29 Para os demais estabelecimentos de que trata este Decreto, serdo obrigatérias as etapas
previstas nos incisos | e IV do caput.  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

I- depdsito, pelo estabelecimento, da documentagéo exigida, nos termos do disposto nas normas
complementares;  (Redag¢do dada pelo Decreto n® 10.468, de 2020)

IV - concessdo do registro ou do relacionamento do estabelecimento. (Redacdo dada pelo
Decreto n? 10.468, de 2020)

§ 32 O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento disponibilizara e mantera sistema
informatizado especifico para atendimento do disposto neste artigo. (Incluido pelo Decreto n? 10.468,
de 2020)

§ 42 Ato do Ministro de Estado da Agricultura, Pecudria e Abastecimento podera estabelecer os
procedimentos simplificados de registro previstos no § 22 para os estabelecimentos a que se refere o § 19,
de acordo com a natureza das atividades industriais realizadas.  (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 29. A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas
em legislacdo da Unido, dos Estados, do Distrito Federal, dos Municipios e de outros érgaos de normatizacao
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técnica, desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitdria ou industrial previstas neste Decreto ou
em normas complementares editadas pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

&%
FIQUE
ATENTO!

Art. 30. Atendidas as exigéncias estabelecidas neste Decreto e nas normas complementares, o
Diretor do Departamento de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento emitira o titulo de registro, que podera ter formato
digital, no qual constara: (Redagdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

| - o numero do registro;  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - o nome empresarial;  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

[l - a classificagdo do estabelecimento; e (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)
IV - a localizacdo do estabelecimento.  (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Pardgrafo Unico. O numero de registro do estabelecimento é unico e identifica a unidade fabril no
territério nacional.  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 31. Apds a emissao do titulo de registro, o funcionamento do estabelecimento sera autorizado
mediante instalacdao do SIF, por documento expedido pelo chefe do servico de inspecdao de produtos de
origem animal na unidade da federacao.

Art. 31. O titulo de registro emitido pelo Diretor do Departamento de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuadria do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
€ o documento habil para autorizar o funcionamento dos estabelecimentos. (Redacdo dada pelo Decreto
n2 10.468, de 2020)

§ 12 Quando se tratar de estabelecimentos sob inspe¢ao em carater permanente, além do titulo de
registro de que trata o caput, o inicio das atividades industriais estd condicionado a designacao de equipe
de servidores responsavel pelas atividades de que trata o inciso | do caput do art. 12, pelo chefe do servico
de inspecdo de produtos de origem animal da jurisdicdo na qual o estabelecimento esta localizado.
(Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

§ 22 Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou pendéncias estabelecidas quando da concessao
do titulo de registro anteriormente ao inicio de suas atividades industriais. (Incluido pelo Decreto n@
10.468, de 2020)

Art. 32. O relacionamento do estabelecimento deve obedecer ao mesmo critério previsto para o
registro dos estabelecimentos, no que for aplicével.
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Paragrafo unico. Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e em normas complementares, o
chefe do servigo de inspec¢do de produtos de origem animal na unidade da federagao emitira o titulo de
relacionamento, no qual constara o niumero do relacionamento, o nome empresarial e a localizacdo, e
autorizard o inicio das atividades de reinspegdo.

()

FIQUE

ATENTO!

Art. 32. O titulo de relacionamento do estabelecimento emitido pelo chefe do servigo de inspeg¢do
de produtos de origem animal da jurisdi¢cdao na qual o estabelecimento esta localizado é o documento habil
para autorizar o inicio das atividades de reinspec¢ao de produtos de origem animal importados e podera ser
emitido em formato digital.  (Redagdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Paragrafo Unico. O numero do relacionamento do estabelecimento sera: (Redagdo dada pelo
Decreto n2 10.468, de 2020)

| - Unico para cada Estado ou Distrito Federal;  (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Il - indicado pela sigla do Estado ou do Distrito e o nimero do relacionamento. (Incluido pelo
Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 33. A ampliacdo, a remodelacdo ou a construcdo nas dependéncias e nas instalacdes dos
estabelecimentos registrados, que implique aumento de capacidade de producdo ou alteracdo do fluxo de
matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, e as alteracdes nas dependéncias ou instalacées dos
locais de reinspecdo ou de armazenamento de produtos de origem animal importados dos estabelecimentos
relacionados poderdo ser realizadas somente apés:  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

| - aprovagao prévia do projeto, nos estabelecimentos de que trata o § 12 do art. 28; e (Incluido
pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - atualizacdo da documentacao depositada, nos estabelecimentos de que trata o § 22 do art. 28.
(Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 34. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalacdes independentes, situadas na
mesma darea industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa, a construcao isolada de dependéncias
comuns de abastecimento de dgua, tratamento de efluentes, laboratério, almoxarifado e sociais podera ser
dispensada. (Redac¢do dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 12 Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro ou do relacionamento, serd
responsabilizado pelo atendimento as disposicdes deste Decreto e das normas complementares nas
dependéncias que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

§ 22 Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma drea industrial

serdo registrados ou relacionados sob 0 mesmo numero.
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Art. 35. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis
meses somente podera reiniciar os trabalhos apos inspecao prévia de suas dependéncias, suas instalagdes
e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

§ 19 Serd cancelado o registro ou o relacionamento do estabelecimento que nao realizar comércio
interestadual ou internacional pelo periodo de um ano. (Revogado pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

§ 22 Sera cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu funcionamento pelo periodo
de um ano.

§ 29 O registro do estabelecimento que interromper, voluntariamente, seu funcionamento pelo
periodo de um ano serd cancelado. (Redac¢do dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 36. No caso de cancelamento do registro ou do relacionamento, sera apreendida a rotulagem
e serdo recolhidos os materiais pertencentes ao SIF, além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 37. O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado as autoridades competentes do
Estado, do Distrito Federal ou do Municipio e, quando for o caso, a autoridade federal, na pessoa do chefe
do servico de inspecdo de produtos de origem animal da jurisdicdo onde o estabelecimento esta localizado.
(Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 38. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento editard normas complementares
sobre os procedimentos e as exigéncias documentais para: (Reda¢do dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

| - a aprovacdo prévia de projeto de construcdo, reforma e ampliacdo de estabelecimentos; (Incluido
pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - registro e relacionamento de estabelecimentos; e (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

lll - cancelamento de registro ou relacionamento de estabelecimentos. (Incluido pelo Decreto n2
10.468, de 2020)
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5. Da transferéncia

Art. 39. Nenhum estabelecimento pode ser alienado, alugado ou arrendado, sem que,
concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro ou do relacionamento junto ao SIF.

§ 12 No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato
deverd ser imediatamente comunicado por escrito ao SIF pelo alienante, locador ou arrendador.

§ 22 Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos devem
notificar os interessados na aquisicdo, na locacdao ou no arrendamento a situacdo em que se encontram,
durante as fases do processamento da transagao comercial, em face das exigéncias deste Decreto.

§ 32 Enquanto a transferéncia nao se efetuar, o empresdrio e a sociedade empresaria em nome dos
guais esteja registrado ou relacionado o estabelecimento continuardao responsaveis pelas irregularidades
gue se verifiquem no estabelecimento.

§ 42 No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicac¢do a que se refere 0 § 12, e o
adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de trinta dias, os documentos
necessarios a transferéncia, sera cassado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

§ 52 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a transferéncia
do registro ou do relacionamento, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, serd obrigado a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsdvel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

§ 62 As exigéncias de que trata o § 52 incluem aquelas: (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de

2020)

| - relativas ao cumprimento de prazos de: (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

a) planos de agao; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

b) intimacgdes; ou (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

c) determinacdes sanitarias de qualquer natureza; e  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

I - de natureza pecuniaria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuracao
administrativa de infrag0es cometidas pela antecessora em processos pendentes de julgamento.  (Incluido
pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art.40. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo critério estabelecido
para o registro ou para o relacionamento.
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6. Das condicdes gerais dos estabelecimentos

E ai, pessoal, tudo bem até aqui? O Decreto 9.013/17 determina, a partir do artigo 41, algumas
condicbes gerais e de higiene (veremos a seguir) que devem ser seguidas pelos estabelecimentos. Essas
condicOes estdo relacionadas com a area do estabelecimento, suas condi¢des estruturais, de equipamentos
e utensilios.

Vamos conhecé-las?

. ]

SE LIGA!

Art. 41. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao esteja completamente
instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme: (Redacdo dada pelo Decreton?10.468,

de 2020)

| - o projeto aprovado pelo Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal da Secretaria
de Defesa Agropecudria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, para os estabelecimentos a
que se refere 0 § 12 do art. 28; ou (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Il - a documentagcdo depositada, para os estabelecimentos a que se refere o § 22 do art.
28. (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Paragrafo Unico. As instalacdes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de produgao de
cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

o

ESTA CAI NA

PROVA!

Art. 42. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condi¢bes
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de outros critérios
estabelecidos em normas complementares:

| - localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;
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Il - localizagao em terreno com area suficiente para circulagao e fluxo de veiculos de transporte;

Il - area delimitada e suficiente para construcdo das instalacdes industriais e das demais
dependéncias;

IV - patio e vias de circulagao pavimentados e perimetro industrial em bom estado de conservagao
e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas para
obtencdo, recepc¢do, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservacao,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedicdo de matérias-primas e produtos
comestiveis ou ndo comestiveis;

VI - dependéncias e instala¢des industriais de produtos comestiveis separadas por paredes inteiras
daquelas que se destinem ao preparo de produtos nao comestiveis e daquelas nao relacionadas com a
producao;

VIl - dependéncias e instala¢bes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de
tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacdo, produtos quimicos e substancias utilizadas no

controle de pragas;

VIl - ordenamento das dependéncias, das instalagbes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacgao cruzada;

IX - paredes e separa¢Oes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizagdo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos equipamentos e atender
as condicdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

Xl - forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepg¢ao, manipulacao e preparo de
matérias-primas e produtos comestiveis;

Xl - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagao, construidos de forma
a facilitar a coleta das dguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitdrios e industriais;

XIlI - ralos de facil higienizagao e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a area de
producdo e pias para a higienizacdo de maos nas areas de producédo;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada de
vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilacao adequadas em todas as dependéncias;
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XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizagao e atdéxicos que nao
permitam o acumulo de residuos;

XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacdo calibrados e aferidos
e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producao;

XIX - dependéncia para higienizacao de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e
produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados na cor
vermelha;

XXI - rede de abastecimento de agua com instalagdes para armazenamento e distribuicdo, em volume
suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso, instalagdes para
tratamento de agua;

XXIl - dgua potavel nas areas de producdo industrial de produtos comestiveis; (Redacdo dada pelo
Decreto n2 10.468, de 2020)

XXIlI - rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando a dgua for utilizada para outras
aplicagOes, de forma que nao ofereca risco de contaminagdo aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacdo dos pontos de coleta
de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contamina¢dao das areas
industriais;

XXV - vestidrios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo
interno adequado;

XXVI - local para realizagao das refeicoes, de acordo com o previsto em legislacdo especifica dos
orgdos competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servico terceirizado, para higienizacdo dos uniformes
utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboracdo de produtos comestiveis;

XXVIII - sede para o SIF, compreendidos a drea administrativa, os vestidrios e as instala¢des sanitarias,
nos estabelecimentos sob inspecdao em carater permanente; (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de

2020)

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizacdao das atividades de inspecao e de
fiscalizagdo sanitarias;

XXX - agua fria e quente nas dependéncias de manipulacdo e preparo de produtos;
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XXXI - instalagoes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos
resfriadores e congeladores, nos tuneis, nas cdmaras, nas antecamaras e nas dependéncias de trabalho
industrial;

XXXII - instalagGes e equipamentos para recep¢do, armazenamento e expedi¢cdo dos residuos nao
comestiveis;

XXXIII - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagao de ensaios laboratoriais;
XXXIV - gelo de fabricagdo propria ou adquirido de terceiros;

XXXV - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressdo positiva;

XXXVI - equipamentos apropriados para a produgao de vapor; e

XXXVII - laboratdrio adequadamente equipado, caso necessario para a garantia da qualidade e da
inocuidade do produto.

Além das determinagdes gerais, o Decreto 9.013/17 também determina as condi¢des especifica a que
devem atender os estabelecimentos, de acordo com a sua classificacao. Vejam sé:

%

ESTAE

DIFICIL!

Art. 43. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| -instalacOes e equipamentos para recep¢ao e acomodacao dos animais, com vistas ao atendimento
dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos
produtos;

Il - instalagGes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenca;

lll - instalagdao especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagOes e equipamentos para higienizagao e desinfecgao de veiculos transportadores de
animais; e

V - instalacdes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e
expedicdo de produtos ndo comestiveis, quando necessario.
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Pardgrafo Unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem prejuizo
dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 44. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - cobertura que permita a protecao do pescado durante as opera¢des de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

Il - cdmara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam
diretamente da producdo primaria;

Il - local para lavagem e depuracdao dos moluscos bivalves, tratando-se de estacao depuradora de
moluscos bivalves; e

IV - instalagGes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua do mar
limpa, quando esta for utilizada em operacdes de processamento de pescado, observando os parametros
definidos pelo 6érgao competente.

Paragrafo Unico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condi¢Ges exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 45. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagdes e equipamentos para a ovoscopia
e para a classificagao dos ovos.

Art. 46. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagGes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais,
no caso de granja leiteira; e

Il - instalagOes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagao de queijo, no caso
das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria nao realizar o processamento completo do queijo, a unidade de
beneficiamento de leite e derivados serd corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da
implantagdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas de
autocontrole.  (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 48. O Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal poderd exigir alteracdes na
planta industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operacdes, com o objetivo de assegurar a
execucdo das atividades de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a salide do consumidor.
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Art. 49. O estabelecimento de produtos de origem animal nao podera ultrapassar a capacidade de
suas instalacdes e equipamentos.
()

FIQUE

ATENTO!

Art. 50. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza
distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacao, que nao ofereca prejuizos
a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relagdo a temperatura de
conservagao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 51. Sera permitida a utilizacdo de instalacdes e equipamentos destinados a fabricacdo ou ao
armazenamento de produtos de origem animal para a elabora¢do ou armazenagem de produtos que nao
estejam sujeitos a incidéncia de fiscalizacdo de que trata a Lei n2 1.283, de 1950, desde que nao haja prejuizo
das condic¢Oes higiénico-sanitarias e da seguranca dos produtos sob inspecao federal, ficando a permissao
condicionada a avaliacdo dos perigos associados a cada produto. (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468,

de 2020)

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o caput ndo podem ser utilizados os carimbos oficiais do
SIF.

Art. 52. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo disciplinadas em
normas complementares especificas, observado o risco minimo de disseminacdo de doencas para saude
animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos
interesses dos consumidores.
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7. Das condicoes de higiene

Pessoal, acabamos de ver as condicdes gerais dos estabelecimentos, em termos estruturais, de
equipamentos e utensilios, de acordo com o Decreto 9.013/17. Agora, veremos as condi¢Bes de higiene
preconizadas pelo RIISPOA, a partir do artigo 53.

Figuem atentos! Pois essas exigéncias sdo muito cobradas em prova!

&)

TOME

NOTA!

Art. 53. Os responsdveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricacao dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos
gue atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a segurancga e ao interesse do
consumidor.

Art. 54. As instalagGes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condicoes de higiene antes, durante e apds a realizagdo das atividades industriais.

Pardgrafo Unico. Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a contaminacao
dos produtos de origem animal.

Art. 55. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 12 Nao é permitido o emprego de substancias nao aprovadas pelo 6rgao regulador da satude para
o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdsitos de matérias-primas,
produtos e insumos.

§ 22 Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada ou por
pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo regulador da
salde. (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 56. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 57. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.
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§ 12 Os funcionadrios que trabalhem na manipulagao e, diretamente, no processamento de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizagdao de
possiveis contaminagdes.

§ 2° E proibida a circulagio dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitdrios ou fora do perimetro industrial.

§ 32 Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fung¢des que
possam acarretar contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 58. Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 59. Deve ser prevista a separagao de areas ou a definicao de fluxo de funcionarios dos diferentes
setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitérios, vestiarios ou areas de descanso, entre outras,
de forma a prevenir a contaminacgao cruzada, respeitadas as particularidades das diferentes classificagdes de

estabelecimentos.
()

FIQUE

ATENTO!

Paradgrafo uUnico. Os funciondrios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacdo, ndo devem circular em areas de menor risco de
contaminacao, de forma a evitar a contaminac¢ao cruzada.

Art. 60. Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupas, objetos
e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 61. E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagdo ou ao depdsito de matérias-
primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 62. O SIF determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento, e minimizar os riscos
de contaminagao.

Art. 63. As instalacdes de recepc¢do, os alojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 64. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condi¢bes que

previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepgdo até a expedicdo, incluido
o transporte.
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Art. 65. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composicio, possam comprometer a
inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcgao até
a expedicao, incluido o transporte.

Art. 66. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo nao sejam portadores de doengas que
possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 12 Deve ser apresentada comprovacdao médica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funciondrios ndao apresentam doencas que os incompatibilizem com a fabricacao de alimentos.

§ 22 No caso de constatagao ou suspeita de que o manipulador apresente alguma enfermidade ou
problema de satde que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele devera ser afastado de suas
atividades.

Art. 66-A. O Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento definird o procedimento para
garantir o cumprimento das disposi¢cdes do § 12 do art. 66 pelos servidores que atuam na inspegao e
fiscalizacao nos estabelecimentos de produtos de origem animal. (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de

2020)

Art. 67. Os reservatdrios de agua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

Art. 68. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente
higienizados e protegidos contra contaminacao.

Pardgrafo uUnico. O gelo utilizado na conservacdo do pescado deve ser produzido a partir de dgua
potavel ou de agua do mar limpa.

Art. 69. E proibido residir nos edificios onde s3o realizadas atividades industriais com produtos de
origem animal.

Art. 70. As camaras frigorificas, antecdmaras, tlneis de congelamento e equipamentos resfriadores e
congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 71. Serda obrigatodria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugao.

&)

TOME

NOTA!
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Art. 72. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacao de utensilios e equipamentos, é
obrigatodria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com agua renovavel
a temperatura minima de 82,22 C (oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método
com equivaléncia reconhecida pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

8. Das obrigacdes dos estabelecimentos

Pessoal, dando continuidade ao nosso estudo, veremos, agora, quais sdo as responsabilidades dos
responsaveis pelos estabelecimentos.

® .
A -l
SE LIGA!

Art. 73. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao disposto no Decreto 9.013/17 e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessdrio, pessoal para auxiliar a execu¢ao dos trabalhos de
inspecdao, conforme normas especificas estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspecdo em cardter
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execugao dos trabalhos de inspegao post
mortem, conforme normas complementares estabelecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento; (Redagao dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensdveis aos trabalhos de
inspecao e fiscalizagao;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIF, alimentando o sistema informatizado do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento até o décimo dia util de cada més subsequente ao
transcorrido e sempre que solicitado;

V - manter atualizados: (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)
a) os dados cadastrais de interesse do SIF; e (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)
b) o projeto aprovado, para os estabelecimentos a que se refere 0 § 12 do art. 28, ou a documentacao

depositada, para os estabelecimentos a que se refere o § 22 do art. 28; (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de
2020)
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VI - quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em cardter permanente, comunicar ao SIF a
realizacao de atividades de abate e o horario de inicio e de provavel conclusdo, com antecedéncia de, no
minimo, setenta e duas horas; (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

VIl - fornecer o material, os utensilios e as substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento e inviolabilidade e remeter as amostras fiscais aos laboratdérios;  (Redagdo dada pelo
Decreto n2 10.468, de 2020)

VIII - arcar com o custo das analises fiscais para atendimento de requisitos especificos de exportacao
ou de importacado de produtos de origem animal;

IX - manter locais apropriados para recep¢ao e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos a
reinspecao e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento
condicional;

X - fornecer as substancias para a desnaturacao ou realizar a descaracterizagao visual permanente
de produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformacdo imediata; (Redac¢do dada
pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Xl - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

XIl - manter registros auditaveis da recepc¢ao de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricacdao, produtos fabricados, estoque,
expedicdo e destino;

Xlll - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugao das atividades do
estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIF a todas as instalacoes do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspecao, fiscalizagdo, supervisao, auditoria, coleta de amostras, verificagao de
documentos e outros procedimentos inerentes a inspecao e a fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos

neste Decreto e em normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de: (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

a) constatagao de ndo conformidade que possaincorrer emrisco a saude; e  (Incluido pelo Decreto
n2 10.468, de 2020)

b) adulteragdao; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinacdo industrial ou a
inutilizacao de produtos de origem animal, em observancia aos critérios de destinagao estabelecidos neste
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Decreto ou em normas complementares editadas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,
e manter registros auditaveis de sua realizacdo; (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

XVIl - manter as instala¢bes, os equipamentos e os utensilios em condi¢gdes de manutengdo
adequadas para a finalidade a que se destinam; (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

XVIII - disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspecao periddica, local reservado para
uso do SIF durante as fiscaliza¢gdes; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

XIX - comunicar ao SIF:  (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias Uteis, a pretensao de realizar atividades de abate em
dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da autoriza¢do, quando se tratar de
estabelecimento sob carater de inspecao permanente; (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd a natureza das
atividades a serem realizadas e os hordrios de inicio e de provavel conclusdo, quando se tratar de
estabelecimento sob inspecao em carater periddico ou, quando se tratar de estabelecimento sob inspecao
em cardter permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e  (Incluido pelo Decreto n2 10.468,
de 2020)

c) a paralisacdo ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais; e  (Incluido pelo Decreto
n2 10.468, de 2020)

XX - comunicar a unidade competente, com antecedéncia de, no minimo, setenta e duas horas, a
previsdo de chegada de produtos de origem animal importados que requeiram reinspe¢do. (Incluido pelo
Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 12 Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspecdo fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patrimoénio destes, mas ficardo a disposicdo e sob a responsabilidade do SIF
local.

§ 22 No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem
existente em estoque sob supervisao do SIF.

§ 32 A disponibilizacdo de pessoal de que trata o inciso Il do caput podera ser atendida por pessoa
juridica credenciada pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, nos termos do disposto nas
normas complementares, para atendimento as exigéncias especificas de mercados importadores.
(Redacao dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 49 A pessoa juridica credenciada na forma do § 32 sera remunerada pelo estabelecimento sujeito a
inspecdo e fiscalizacdo federal. (Incluido pelo Decreto n2 9.621, de 2018)

Art. 74. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros sistematizados e
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auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos
neste Decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos seus produtos, desde a obtencdo e a recep¢ao da matéria-prima, dos ingredientes e dos
insumos, até a expedicao destes.

§ 12 Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o
PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

§ 292 Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no § 12.

§ 22-A Na hipdtese de utilizacdo de sistemas informatizados para o registro de dados referentes ao
monitoramento e a verificacdo dos programas de autocontrole, a seguranca, integridade e a disponibilidade
da informacdo devem ser garantidas pelos estabelecimentos. (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 32 0 Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera em normas complementares
os procedimentos oficiais de verificacdo dos programas de autocontrole dos processos de produgdo
aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade dos produtos.

Art. 75. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informacdes de toda a cadeia
produtiva, em consonadncia com este Decreto e com as normas complementares.

Paragrafo Unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepc¢ao de leite
cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas nao vinculadas,
formal e comprovadamente, ao programa de qualificacdao de fornecedores de leite. (Redacgao dada pelo
Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 76. Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informacdes solicitados pelo SIF,
de natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de recepcdo, estoque, producdo, expedicdo ou
guaisquer outros necessarios as atividades de inspecao e fiscalizacao. (Redacdo dada pelo Decreto n®
10.468, de 2020)

Art. 77. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condug¢do dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacdao profissional deverd atender ao disposto em
legislagdo especifica.

Pardgrafo Unico. O SIF deverd ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos profissionais de que
trata o caput.
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Art. 78. Os estabelecimentos sob SIF ndao podem receber produto de origem animal destinado ao
consumo humano que nao esteja claramente identificado como fabricado em outro estabelecimento sob
SIF.  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

§ 12 E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos registrados em outros ambitos de inspe¢do, desde que haja reconhecimento da
equivaléncia deste servico de inspe¢dao pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento e o
estabelecimento conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspec¢do dos Produtos de Origem Animal.

§ 22 E permitida a entrada de matérias-primas para elaboracdo de gelatina e produtos colagénicos
procedentes de:  (Redacdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

| - estabelecimentos registrados nos servicos de inspecao dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios; e  (Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Il - estabelecimentos processadores de peles vinculados ao érgao de saude animal competente.
(Incluido pelo Decreto n2 10.468, de 2020)

Art. 80. Na hipdtese de constatacdao de perda das caracteristicas originais de conservacgao, é proibida
a recuperacao de frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em condi¢des inadequadas
de temperatura.  (Redac¢do dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Pardgrafo Unico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais de perda de suas
caracteristicas originais de conservacdo devem ser armazenados em condicdes adequadas até sua
destinacdo industrial. (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Art. 81. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - ndo representem risco a saude publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e

Il - ndo tenham sido adulterados;  (Redac¢do dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencdo, recepcéao, fabricacdo e de expedicdo;
e (Redacdo dada pelo Decreto n? 10.468, de 2020)

IV - atendam as especificacOes aplicaveis estabelecidas neste Decreto ou em normas
complementares. (Incluido pelo Decreto n? 10.468, de 2020)
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Pardgrafo Unico. Os estabelecimentos adotarao as providéncias necessarias para o recolhimento de
lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido adulterados. (Redacdo dada
pelo Decreto n2 10.468, de 2020)
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QUESTOES COMENTADAS

A, D

PRATICAR!

e 2021

1. (FGV / PM — AM - 2021) Sobre a inspeg¢do industrial e sanitaria de produtos de origem animal,
assinale V para afirmativa verdadeira e F para afirmativa falsa.

() Ainspecdo e a fiscalizagdo de estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam o comércio
interestadual ou internacional sdo de competéncia do Servico de Inspecdo Federal - SIF.

() Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF (Servigo de Inspecdo
Federal) podem realizar comércio internacional.

() Ainspecdo e a fiscalizacdo nos estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam comércio
interestadual podem executadas pelos servicos de inspecdo dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servicos junto ao Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA, conforme o disposto na legislacdo especifica do Sistema
Unificado de Atencado a Sanidade Agropecudria- SUASA.

() Estdo sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas no regulamento da inspecdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal: os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis e ndo comestiveis, com adicdo ou ndo de produtos vegetais.

As afirmativas sdo, respectivamente,

A)F,V,V, V.

B)F, F,V, V.

C)F,F,V,E.

D)F, F,F,F.
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E)V,V,V, V.
Comentarios

A alternativa E (V, V, V, V) estd correta e é o gabarito da questdo. Para responder essa questdo, revisaremos
os artigos 29, 49, e 52 do RIISPOA.

(V) Ainspecdo e a fiscalizagdo de estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam o comércio
interestadual ou internacional sdo de competéncia do Servico de Inspecdo Federal - SIF.

Art. 22 A inspecao e a fiscalizacdo de estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem o
comércio interestadual ou internacional, de que trata este Decreto, sdo de competéncia do Departamento
de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA e do Servigo de Inspegao Federal - SIF, vinculado ao
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

(V) Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF (Servico de Inspecao
Federal) podem realizar comércio internacional.

Art. 42 Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar
comércio internacional.

(V) Ainspecao e a fiscalizacdo nos estabelecimentos de produtos de origem animal que realizam comércio
interestadual podem executadas pelos servicos de inspecdo dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servicos junto ao Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA, conforme o disposto na legislacdo especifica do Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecudria- SUASA.

Art. 22 § 22 A inspecao e a fiscalizagdao nos estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem
comércio interestadual poderao ser executadas pelos servigos de inspe¢ao dos Estados, do Distrito Federal
e dos Municipios, desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servicos junto ao
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento, conforme o disposto na legislacdao especifica do
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria - SUASA, de acordo com o disposto na Lei n© 8.171,
de 17 de janeiro de 1991, e na Lei n29.712, de 20 de novembro de 1998.

(V) Estdo sujeitos a inspecdo e a fiscalizagdo previstas no regulamento da inspegdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal: os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados,
comestiveis e ndo comestiveis, com adicdo ou ndo de produtos vegetais.

Art. 52 Ficam sujeitos a inspecao e a fiscalizacdo previstas neste Decreto os animais destinados ao abate, a
carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados e os
produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adicao ou nao de produtos
vegetais.
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2. (FGV / PM — AM - 2021) Sobre a inspecdo industrial e sanitaria de carnes e derivados, assinale V
para afirmativa verdadeira e F para afirmativa falsa.

() Nos estabelecimentos sob inspecdo federal, é permitido o abate de bovinos, bubalinos, equideos, suideos,
ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exdticos, animais silvestres, anfibios e répteis, nos
termos do Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.

() O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado desde que seja
evidenciada a completa segregacao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas
as etapas do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizacdo das instalacdes e dos equipamentos.

() O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento ndo é permitido.

() Os estabelecimentos de abate sdo responsdveis por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
dos produtos, desde sua obteng¢dao na producdao primaria até a recep¢ao no estabelecimento, incluido o
transporte.

As afirmativas sdo, respectivamente,

a)F,V,V,F.

b)F,F,V, V.

c)V,V,F V.

d)F, F, F,F.

e)V,V,V, V.

Comentarios

A alternativa C (V, V, F, V) estd correta e é o gabarito da questdo. Vejamos o que diz os artigos 84 e 84-A do
RIISPOA:

Art. 84. Nos estabelecimentos sob inspec¢ao federal, é permitido o abate de bovinos, bubalinos, equideos,
suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exdticos, animais silvestres, anfibios e
répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 12 O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em instalagdes e
equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

Art. 84-A. Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencdo na producdo primaria até a recepcao no estabelecimento,
incluido o transporte.
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3. (OMNI / Prefeitura de Salesépolis - SP - 2021) De acordo com o decreto n2 9.013, de 29 de maio de
2017, que descreve sobre o regulamento e inspec¢ao industrial, ¢ CORRETO afirmar que:

a) Alinspecdo visual é um ensaio ndo destrutivo largamente utilizado para avaliar das condi¢cdes ou qualidade
de uma peca e dos trabalhos voltados na fabricacdo de estruturas metdlicas e na soldagem principalmente.
E de facil execucdo, de baixo custo e ndo requer equipamento especial.

b) O laudo SPDA é um documento técnico e nele devem constar informacdes relevantes sobre as atuais
condicGes de toda a instalacdo do Sistema de Protecdo de Estruturas Contra Descargas Atmosféricas (SPDA)

c) Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar
comércio internacional.

d) No caso de répteis e anfibios, a inspecdo e a fiscalizacdo ndo serdo realizadas em carater permanente, e
apenas durante as operacdes de abate.

Comentarios

A alternativa A estd incorreta. O Decreto n2 9.013, de 29 de maio de 2017 regulamenta a inspecao industrial
e sanitaria de produtos de origem animal. Portanto, ndo contempla a fabricacdao de estruturas metalicas e
na soldagem principalmente. E de facil execucio, de baixo custo e ndo requer equipamento especial.

A alternativa B estd incorreta. O laudo SPDA ndo é contemplado no Decreto n? 9.013, de 29 de maio de
2017.

A alternativa C esta correta e é o gabarito da questdo. Decreto n? 9.013/17 - art. 42 Apenas os
estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar comércio
internacional.

A alternativa D estd incorreta. Art. 11 § 12 No caso de répteis e anfibios, a inspec¢do e a fiscalizagdo serao
realizadas em carater permanente apenas durante as operagGes de abate.

4, (CEV-URCA / Prefeitura de Crato - CE - 2021) Segundo o Decreto N2 9.013, de 29 de Margco de 2017,
que dispdem sobre o Regulamento de Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA), a inspegdo e fiscalizagdo, serdo realizadas em:

a) Todas as propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem vegetal;

b) Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies animais exodticas, para abate ou
industrializacao;
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c) Nos estabelecimentos que recebam crustaceos e seus derivados para manipulagdo;

d) Nos portos, aeroportos, postos de fronteira e recintos especiais de despacho aduaneiro de exportacao;
e) Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou industrializacao;
Comentarios

A alternativa A estd incorreta. Art. 62 A inspecao e a fiscalizacdo de que trata este Decreto serdo realizadas:
| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagdo ou ao processamento
de produtos de origem animal.

A alternativa B estd incorreta. Art. 62 Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de
animais previstas no RIISPOA para abate ou industrializacao.

A alternativa C estd incorreta. Art. 62 Ill - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados
para manipulacdo, distribuicdo ou industrializacdo.

A alternativa D estd incorreta. Art. 62 VIII - nos portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e
recintos especiais de despacho aduaneiro de exportacao.

A alternativa E esta correta e é o gabarito da questdo. Art. 62 V - nos estabelecimentos que recebam o leite
e seus derivados para beneficiamento ou industrializagao.

5. (AMEOSC / Prefeitura de Sdo Miguel do Oeste - SC - 2021) No Decreto n2 9.013, de 29 de marco de
2017 que Regulamenta a Lei n2 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n2 7.889, de 23 de novembro de
1989, que dispdem sobre a inspegao industrial e sanitaria de produtos de origem animal do ambito de
atuacao, pode-se afirmar:

a) Ndo ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto os animais destinados ao abate, a
carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados.

b) Foram excluidos desse decreto a inspecdo e a fiscalizacdo a que se refere este artigo abrangem, sob o
ponto de vista industrial e sanitario, a inspecdo ante mortem e post mortem dos animais

c) O leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com
adicdo ou ndo de produtos vegetais ndo sdo comtemplados pelo decreto.

d) Apenas os estabelecimentos de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar
comércio internacional.

Comentarios

A alternativa A estd incorreta. Art. 52 Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizacdo previstas neste Decreto os
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados,
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o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adicdo
ou ndo de produtos vegetais.

A alternativa B esta incorreta. Art. 52 Pardgrafo Unico. A inspecao e a fiscalizacdo a que se refere este artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspe¢ao ante mortem e post mortem dos animais,
a recepgao, a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializagdo, o fracionamento, a conservagdo, o
acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedi¢dao e o transito de quaisquer
matérias-primas e produtos de origem animal.

A alternativa C esta incorreta. Art. 52 Ficam sujeitos a inspecao e a fiscalizagao previstas neste Decreto os
animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados,
o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com adicao
ou ndo de produtos vegetais.

A alternativa D esta correta e é o gabarito da questdo. Art. 42 Apenas os estabelecimentos de produtos de
origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar comércio internacional.

e 2019

6. (UPENET/IAUPE / ADAGRO - 2019) O desembarque de matérias-primas da pesca extrativa vem
sendo alvo de criticas por parte dos 6rgaos fiscalizadores, uma vez que, em sua maioria, os pescadores nao
possuem nos barcos e/ou trapiches Boas Praticas de Fabricagdo implantadas.

Sobre o texto acima, € CORRETO afirmar que

a) a inspecdo e a fiscalizagdo sdo realizadas nos estabelecimentos que recebem as diferentes espécies de
pescados e seus derivados, exceto quando ja sdo manipulados nos locais de origem;

b) a rastreabilidade do produto de origem animal somente é fiscalizada durante as etapas de producdo,
distribuicdo e comercializacdo;

c) os estabelecimentos de pescados e derivados sao classificados em barco-fabrica, abatedouro-frigorifico e
unidade de beneficiamento;

d) os responsdveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a manterem registros auditaveis apenas para as
matérias-primas;

e) a evisceracdo a bordo dos barcos assim como nos trapiches ndo é proibida por utilizarem agua do mar
para melhor higienizacdo dos pescados e seus derivados.

Comentarios

A alternativa A estd incorreta. De acordo com o artigo 62 do Decreto 9.013/17 inspecdo e a fiscalizacdo dos
produtos de origem animal, sob o ponto de vista industrial e sanitario, serdo realizadas nos
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estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagdo, distribuicio ou
industrializacao.

A alternativa B estd incorreta. A verificacdo dos controles de rastreabilidade é realizada nos animais, nas
matérias-primas, nos insumos, nos ingredientes e nos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de
seu recebimento nos estabelecimentos.

A alternativa C estd correta e é o gabarito da questdo. Os estabelecimentos de pescado e derivados sao
classificados em: | - barco-fabrica; Il - abatedouro frigorifico de pescado; Il - unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado; e IV - estacdo depuradora de moluscos bivalves.

A alternativa D estd incorreta. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a manter registros
auditaveis da recep¢ao de animais, matérias-primas e insumos, especificando procedéncia, quantidade e
qgualidade, controles do processo de fabricagdo, produtos fabricados, estoque, expedi¢ao e destino.

A alternativa E estd incorreta. Art. 213. E autorizada a sangria, a eviscerac3o e o descabecamento a bordo
do pescado.

7. (UPENET-IAUPE /ADAGRO - 2019) O Decreto N° 9.013 de 29, de margo de 2017 dispGe sobre a
inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal. Sobre isso, € CORRETO afirmar que:

a) a competéncia para inspec¢ao e fiscalizacdo de estabelecimentos de produtos de origem animal é de
competéncia sempre do servico de inspecdo federal.

b) as casas atacadistas sdo estabelecimentos de armazenagem de produtos de origem animal e devem ser
fiscalizadas pelos orgdos de fiscalizacdo agropecuaria.

c) o beneficiamento de produtos de origem animal ndo comestiveis, ndo utilizados na alimentacdo humana,
ndo sera fiscalizado pelo servico de inspecao federal.

d) as propriedades rurais, fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao processamento de produtos de
origem animal, ndo necessitam de inspecao e fiscalizacdo prévias.

e) a inspecado e fiscalizacdo de produtos de origem animal ndo se faz nos pontos de ingressos no pais, como
portos e aeroportos.

Comentarios:
A alternativa A estd incorreta. De acordo com o artigo 22 do Decreto 9.013/17 a inspecdo e a fiscalizacdo de
estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem o comércio interestadual ou internacional sdo

de competéncia do DIPOA e do SIF, que é vinculado ao MAPA.

Vale ressaltar que essa competéncia se estende as casas atacadistas que recebem e armazenam produtos de
origem animal, em carater supletivo as atividades de fiscalizacdo sanitaria local.
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Além disso, a inspecdo e a fiscalizacdo nos estabelecimentos de produtos de origem animal poderdo ser
executadas pelos servicos de inspecdo dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios, desde que haja
reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servigos junto ao MAPA.

A alternativa B estd correta e é o gabarito da questdao. Conforme comentado na alternativa (A), a inspecao
e a fiscalizacdo do MAPA nas casas atacadistas tém carater supletivo as atividades de fiscalizacdo sanitaria
local, ou 6rgaos de fiscalizacdo agropecudria, e tém por objetivo reinspecionar produtos de origem animal
procedentes do comércio interestadual ou internacional.

A alternativa C estd incorreta. De acordo com o artigo 52 do Decreto 9.013/17 sdo sujeitos a inspec¢do e a
fiscalizacdo: os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos
e seus derivados, o leite e seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, os produtos comestiveis
e nao comestiveis, com adi¢do ou ndo de produtos vegetais.

A alternativa D estd incorreta. De acordo com o artigo 62 do Decreto 9.013/17 a inspecdo e a fiscalizacdo de
serdo realizadas, nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal.

A alternativa E estd incorreta. De acordo com o artigo 62 do Decreto 9.013/17 a inspecdo e a fiscalizagdo de
serao realizadas, nos portos, aeroportos, postos de fronteira, aduanas especiais e recintos especiais de
despacho aduaneiro de exportacao.

8. (CESPE / POLICIA CIENTIFICA - PE - 2016) A propésito das condi¢des higiénicas nos estabelecimentos
para processamento de produtos de origem animal, assinale a opgao correta.

a) Nos ambientes de manipulagao de produtos de origem animal, é obrigatdria a existéncia de equipamentos
Oou mecanismos que promovam a higienizacao de utensilios, seguida da desinfeccdao com agua renovavel a
temperatura minima de 60 2C.

b) O uso de substancias utilizadas no controle de pragas é permitido nas dependéncias destinadas a
manipulacdo ou no depdsito de produtos comestiveis, desde que esse uso seja informado a inspecao federal.

c) Nos setores onde se realizem trabalhos industriais, empregados devidamente higienizados poderao
consumir e guardar alimentos.

d) Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os empregados devem usar uniformes proprios
a atividade, devidamente higienizados e diferenciados por cores, para utilizacdo nas diferentes areas

industriais, de forma a evitar a contaminacdo cruzada.

e) Nos entrepostos de produtos apicolas que recebam matéria-prima em baldes ou tambores, é facultativa
a lavagem e sanitizacdo dos vasilhames para sua devolugdo.

Comentarios:
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A questdao requer do candidato o conhecimento sobre os requisitos relacionados a higiene de
estabelecimentos.

A alternativa A estd incorreta. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacdo de utensilios e
equipamentos, é obrigatdria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a sanitizagdo com
agua renovavel a temperatura minima de 82,22 C.

A alternativa B esta incorreta. Nao é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo érgao
regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdsitos
de matérias-primas, produtos e insumos.

A alternativa C estd incorreta. Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos,
roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

A alternativa D estd correta e é o gabarito da questao.

A alternativa E estd incorreta. Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores
de matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolucao.

9. (COMPERVE/IF-RN - 2017) O Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal — RIISPOA, tem suas atividades de competéncia da Unido e executadas pelo
Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento. De acordo com este documento é correto
afirmar:

a) os estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem comércio municipal e intermunicipal
serdo regidos pelo RIISPOA quando os estados, Distrito Federal e municipios ndo tiverem legislagao propria.

b) os estabelecimentos de produtos de origem animal que possuem Servico de inspecao estadual — SIE estdo
aptos a realizar comércio internacional.

c) para fins desse decreto o conceito de “andlise de autocontrole” é o sistema que identifica, avalia e controla
perigos que sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal.

d) ainspecdo federal serd instalada em carater permanente nos estabelecimentos de carnes e derivados que
abatem as diferentes espécies de acougue, de caca, répteis e anfibios.

Comentarios:

A alternativa A esta correta e é o gabarito da questdo. De acordo com o artigo 32 do Decreto 9.013/17 a
inspecao e a fiscalizagdo industrial e sanitaria em estabelecimentos de produtos de origem animal que
realizem comércio municipal e intermunicipal serdo regidas pelo RIISPOA, quando os Estados, o Distrito
Federal e os Municipios ndao dispuserem de legislagao prdpria.

A alternativa B esta incorreta. De acordo com o artigo 42 do Decreto 9.013/17 apenas os estabelecimentos
de produtos de origem animal que funcionem sob o SIF podem realizar comércio internacional.
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A alternativa C esta incorreta. Aqui a questao "brinca" com os conceitos de Andlise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle (APPCC) e analise de controle, que estudamos no artigo 10 do Decreto 9.013/17. Vamos
relembra-los?

L Anadlise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos.

& Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC): sistema que identifica, avalia e controla
perigos que sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal.

Portanto, a alternativa (C) esta incorreta, pois o sistema que sistema que identifica, avalia e controla perigos
gue sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal é o APPCC e ndo a analise de
autocontrole.

A alternativa D estd incorreta. De acordo com o artigo 11 do Decreto 9.013/17 a inspecdo federal sera
instalada em carater em cardter permanente ou periddico. A inspecao federal em carater permanente
consiste na presenca do servico oficial de inspecdo para a realizagdo dos procedimentos de inspecao e
fiscalizagdo ante mortem e post mortem, durante as opera¢des de abate das diferentes espécies de
acougue, de caca, de anfibios e répteis nos estabelecimentos, nos termos do disposto no art. 14. Redagao
dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

10. (ESAF /MAPA - 2017) O Artigo 12 do RIISPOA (Decreto n2 9013/17) enumera os procedimentos
abrangidos pela Inspecao e Fiscalizagdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal.

As opg¢Oes abaixo apresentam alguns procedimentos listados no referido artigo do RIISPOA. Assinale, entre
as opg¢Oes abaixo, aquela que contempla procedimentos que nao estao entre os listados no Artigo 12 do
RIISPOA.

a) inspecdo ante-mortem e post-mortem das diferentes espécies de animais e verificacdo dos programas de
autocontrole dos estabelecimentos.

b) controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal e verificacdo de agua de
abastecimento.

c) verificacdo local da producdo primdria com foco em saude animal e verificacdo de bem-estar animal na
propriedade.

d) certificacdo sanitaria de produtos de origem animal e verificacdo de rotulagem e processos tecnolégicos
dos produtos de origem animal quanto ao atendimento da legislacdo especifica.

e) verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos e controles
de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo

da cadeia produtiva.

Comentarios:
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A questdo requer do candidato o conhecimento dos procedimentos abrangidos pela Inspecdo e Fiscalizacdo
industrial e sanitaria de produtos de origem animal, descritos no artigo 12 do Decreto n2 9013/17. Quais sdo
eles?

G inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

G verificacdo das condigdes higiénico-sanitarias das instala¢des, dos equipamentos e do funcionamento dos
estabelecimentos;

U verificacdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;
G verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

Gverificacdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal quanto ao
atendimento da legislacao especifica;

U coleta de amostras para andlises fiscais e avaliacdo dos resultados de andlises fisicas, microbioldgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem necessarias a verificacdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger também

aqueles existentes nos mercados de consumo;

G avaliagdo das informagdes inerentes a produgdo primaria com implicagdes na satiide animal e na saude
publica ou das informacgdes que facam parte de acordos internacionais com os paises importadores;

U avaliagcdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

Gverificagdo da dgua de abastecimento;

Ufases de obtencdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacdo, fracionamento,
conservacdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicdo e transporte de todos
os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adi¢ao ou ndo de vegetais;

& classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislac3o (...);

Gverificacdo das matérias-primas e dos produtos em transito nos portos, nos aeroportos, nos postos de
fronteira, nas aduanas especiais e nos recintos especiais de despacho aduaneiro de exportacao;

UG verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas
destinados a alimentacdo humana;

U controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;
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& verificacdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento nos estabelecimentos;
Redagdo dada pelo Decreto n2 10.468, de 2020

U certificagdo sanitdria dos produtos de origem animal; e

Goutros procedimentos de inspecdo, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento da
industria de produtos de origem animal.

Desse modo, nosso gabarito sé pode ser a alternativa C: verificacdo local da producdo primaria com foco em
saude animal e verificacdo de bem-estar animal na propriedade.

11. (FEPESE / Prefeitura de Videira - SC - 2018) O Decreto Federal 9.013, de 29 de marco de 2017,
determina que os responsdaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabrica¢ao dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos
gue atendam aos padroes de qualidade, que ndao apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse do
consumidor.

Assinale a alternativa correta com relacao aos critérios de higiene estabelecidos no Decreto citado acima.

a) E permitida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios ou fora
do perimetro industrial.

b) Os funciondrios que trabalhem na manipulacdo e, diretamente, no processamento de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor verde.

c) E permitido residir nos edificios onde s3o realizadas atividades industriais com produtos de origem animal.

d) Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminag¢do de utensilios e equipamentos, é obrigatdria
a existéncia de dispositivos que promovam a sanitizacdo com agua a temperatura minima de 100°C.

e) Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungdes que possam
acarretar contaminacdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Comentarios

A alternativa A esta incorreta. § 22 E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de
diferentes riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.

A alternativa B estd incorreta. § 12 Os funciondrios que trabalhem na manipulacdo e, diretamente, no
processamento de produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que
possibilite a facil visualizacdo de possiveis contaminagdes.

A alternativa C esta incorreta. Art. 69. E proibido residir nos edificios onde s3o realizadas atividades
industriais com produtos de origem animal.
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A alternativa D esta incorreta. Art. 72. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminacdo de
utensilios e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,22 C.

A alternativa E esta correta e é o gabarito da questdo. § 32 Os funciondrios que trabalhem nas demais
atividades industriais ou que executem fung¢des que possam acarretar contaminagao cruzada ao produto
devem usar uniformes diferenciados por cores.

12. (COMPERVE / IF-RN - 2017) Segundo o RIISPOA, o estabelecimento de produtos de origem animal
deve dispor de algumas condi¢des basicas, comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, sem prejuizo de outros critérios estabelecidos em normas complementares. Nesse
contexto, além das condi¢des basicas, os estabelecimentos de pescado e derivados devem dispor
de:

a) camaras frias disponiveis de forma que haja uma para cada tipo de produto de natureza e origem
diferentes.

b) instalagGes especificas dentro da drea de desembarque, para o isolamento de animais doentes ou com
suspeita de doenca.

c) instalagBes aquaticas destinadas a higienizacdo e desinfeccao dos veiculos transportadores dos animais.

d) cobertura para protegdo do pescado durante a descarga em estabelecimentos que possuam cais ou
trapiche.

Comentarios:

A questdo requer do candidato o conhecimento das instalagGes bésicas que os estabelecimentos de pescado
e derivados devem dispor, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis de cada um. Essas
instalacdes estdo descritas no artigo 44 do Decreto n? 9013/17. Vamos relembra-las?

& cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operac¢des de descarga nos estabelecimentos
gue possuam cais ou trapiche;

% camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o recebam
diretamente da producdo primaria;

& local para lavagem e depurac¢do dos moluscos bivalves, tratando-se de esta¢do depuradora de moluscos
bivalves; e

% instalagbes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua do mar limpa,
guando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando os parametros definidos
pelo érgao competente.

a PM-ES (Oficial - Médico Veterinario) Conhecimentos Especificos
www.estrategiaconcursos.com.br




Ana Paula Salim
Aula 00 - Somente em PDF

Desse modo, nosso gabarito sé pode ser a alternativa D: cobertura para prote¢cdo do pescado durante a
descarga em estabelecimentos que possuam cais ou trapiche.
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Brasil. Decreto 9.013 de 29 de margo de 2017. Regulamenta a Lei n2 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a
Lei n2 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre a inspecdo industrial e sanitaria de produtos
de origem animal.
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